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Innovative cooking solutions
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MAXIMA 900

107

models

—
engtn 400 - 800 - 1200 - 1600

7
depth 900 mm



MacCros 700

155

models

—
length 400 = 800 = 1200 mm

%
depth 714 mm



PLUS 600

80

models

—

length 300 = 600 = 900 mm

7
depth 600 mm
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Our heritage

Cuarenta y cinco anos de experiencia

nos hacen fuertes.

Berto’s es una realidad consolidada en todo el mundo en el
sector de la coccion profesional para la gran restauracion
colectiva y para locales de pequefo y mediano tamano.
Tenemos a nuestras espaldas 45 afios de experiencia en el
mercado internacional que nos ha permitido construir sélidos
conocimientos técnicos para afrontar con determinacién nuevos
apasionantes retos y convertirnos en un importante punto de
referencia en el sector.

Quarenta e cinco anos de experiéncia sao a nossa forca. A
Berto's € uma empresa conhecida mundialmente que opera

no setor de cozinhas profissionais para a grande restauragao
coletiva e para locais de dimensdes pequenas e médias. Com
45 anos de presenga no mercado internacional, construimos um
sélido know-how, chave para afrontar com determinagéo cada
novo e emocionante desafio, e nos tornamos um importante
ponto de referéncia do setor.

Silni dzieki czterdziesci pie¢ lat doswiadczeniu. Berto’s to firma
znana na catym $wiecie w sektorze profesjonalnego gotowania
dla duzych kuchni zbiorowego zywienia, oraz dla matych i
$rednich lokali. Jesteémy obecni na rynku miedzynarodowym juz
d 45 lat, a fakt ten umozliwit nam utworzenie know how, dzieki
ktoremu jesteSmy w stanie stawi¢ z determinacjg czota nowym

i pasjonujacym wyzwaniom, oraz stanowi¢ punkt odniesienia w
naszym sektorze.

Copok nsiTb AeT oMbiTa CAEAAAN Hac CUAbHbIMU. KomnaHusa
M3BECTHAsA Ha MEeXAYHapPOAHOM YPOBHe B 06AACTM MPOM3BOACTBA
NpodeccnoHanbHbIX KyXOHb, Kak AASI KPYMHbIX MPEANPUATUIA
06LIeCTBEHHOIO MWUTaHUA, TaK U AAS MPEANPUSTUIA MaAOro W
cpeaHero 6usHeca. Mbl NPUCYTCTBYEM Ha MEXAYHAPOAHOM PbIHKE
yxe 45 AeT, YTO MO3BOAMAO HaM CO3AATb HAAEXHOE HOY-Xay AAS
PELUEHNSA HOBbIX M 3aXBaTbiBAIOLLMX 3aAay W CTaTb BaXHbIM
OPWEHTUPOM B OTPACAW.
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Cocinas realizadas y testadas para resistir con el paso del
tiempo, nuestros productos lo afrontan sin temor, solo el mejor
acero y la maestria de nuestros técnicos son los ingredientes
que nos permiten ver el tiempo como un aliado.

As cozinhas sao realizadas e testadas para resistir ao tempo,
sem temé-lo. O aco da melhor qualidade e a maestria dos
nossos técnicos sao os Unicos ingredientes usados para tornar o

tempo nosso aliado.

Kuchnie zrealizowane i przetestowane pod wzgledem
wytrzymatosci w czasie. Nasze produkty nie bojq sie uptywu
czasu, wytacznie najlepsza stal i kunszt naszych technikéw, oto
sktadniki, ktére sprawiajg, iz czas jest naszym sprzymierzericem.

KyXOHHble MAWTBI pa3paboTaHbl 1 UCMbITaHbl AA AOATOTO CPOKM
CAYX6bl, HaLLU NMPOAYKTHI He BOSATCS BPEMEHW, TOAbKO AyYLLME
CTaAM U MacTepCTBO HalLMX TEXHWUKOB - BOT MHTPEAMNEHTHI,
KOTOpPble MO3BOASIOT HaM BUAETb BPEMS B KaueCTBE HaLlero

COIO3HMKa.

De izquierda a derecha:

Giorgio Berto (Fundador),

EnricoBerto (Presidente),

Leonardo Casaro (Administrador Delegado),
Marco Dal Pont (Administrador Delegado).

Da esquerda para a direita:

Giorgio Berto (Fundador),

Enrico Berto (Presidente),

Leonardo Casaro (Administrador Delegado),
Marco Dal Pont (Administrador Delegado).

Od lewej do prawej:

Giorgio Berto (Zatozyciel),
Enrico Berto (Prezes),
Leonardo Casaro (Dyrektor),
Marco Dal Pont (Dyrektor).

C neBa Ha npaBo:

AXOPAXWMO BepTo (OCHOBaTEAb KOMMaAHWK),
9HPUKO 6epTo (MPE3NAEHT KOMMaHuK),
NeOHapAO Kasapo (reHepanbHblit AMPEKTOP),
MapKo Aan MOHT (MCMOAHWUTEAbHbI
AVPEKTOP).



Technological

Berto’s Lab es el corazdn pulsante de nuestra empresa. Un
laboratorio de investigacion que tiene como Unico objetivo el
desarrollo de modernas tecnologias para garantizar fiabilidad,
seguridad, higiene y consumos reducidos.

O Berto’s Lab é o coragao da nossa empresa. Um laboratério
de investigagao cuja Unica missao é desenvolver modernas
tecnologias para garantir a construcao de produtos confidveis,
seguros e higiénicos, tudo isso com consumos reduzidos.

Berto’s Lab stanowi pulsujace serce naszej firmy. Laboratorium,
ktérego wytaczng misjg jest rozwijanie nowoczesnych technologii
w celu zagwarantowania niezawodnos$ci, pewnosci, higieny oraz
zredukowanego zuzycie energii.

Berto’s Lab 370 cepaLe Halero npeAnpusaTHS. MCCAEAOBaATEAbCKASR
NabopaTopwsi, EAMHCTBEHHOW LIEAbIO KOTOPOW ABAAETCS pa3BUTUE
COBPEMEHHbIX TEXHOAOTUI YTOObI 06ECTEeYUTb HAABKHOCTD,
6€e30MacHOCTb, MUIMEeHy U He3HauUTeAbHOe NoTPeBAeHE SHEPTUY.
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Low consumption,
high efficiency

A nuestros clientes les ofrecemos productos que tengan las
maximas ventajas por lo que respecta a la eficiencia econémica
y ecolégica. Prestamos especial atencién a la ecocompatibilidad
de los productos intentando reducir al maximo el consumo de
energia y de materias primas.

En las cocinas a gas, por ejemplo, los quemadores de alto
espesor y elevada potencia permiten un ahorro de combustible
del 30% como minimo al afo. Las cocinas de induccién

tienen poquisima radiacion, se garantiza el maximo ahorro de
energia ya que el calentamiento de la zona de coccién se activa
solamente cuando las ollas estan directamente en contacto con
la superficie y el calor se suministra directamente en el fondo
de la olla sin que se disperse.

Oferecemos aos nossos clientes produtos que garantam as
maximas vantagens em termos de eficiéncia econémica e
ecolégica. Dedicamos atencao especial a ecocompatibilidade
dos produtos, buscando limitar ao méaximo o consumo de
energia e de matérias-primas.

Nos fogdes a gas, por exemplo, os queimadores de grande
espessura e elevada poténcia permitem uma poupanca de
combustivel de pelo menos 30% por ano. Os fogbes a inducéao
tém irradiacdo muito baixa e garantem a maxima poupanca
energética, pois o aquecimento da zona de cozedura é acionado
apenas quando a panela esta a contacto direto com a superficie
e o calor é emitido diretamente na base da panela, sem
dispersao.

Naszym klientom proponujemy produkty zapewniajace
maksymalne korzysci pod wzgledem wydajnosci ekonomicznej
i ekologicznej. Zwracamy szczegdlng uwage na eko-
kompatybilno$¢ naszych produktéw, starajac sie ograniczyé¢ do
maksimum zuzycie energii oraz surowcow.

Przyktadowo, w kuchniach gazowych palniki o duzej grubosci

i wysokiej mocy umozliwiajg zaoszczedzenie gazu w ilosci
przynajmniej 30% rocznie. Kuchnie indukcyjne posiadajg
niezmiernie niski stopief promieniowana, maksymalna
oszczedno$¢ energii jest zagwarantowana, poniewaz
podgrzewanie strefy gotowanie jest aktywowane wytgcznie w
momencie bezposredniego kontaktu garnka z powierzchnig, a
ciepto jest przekazywane bezposrednio do dna garnka, bez dyspersji.

Mbl npeanaraemM HalwmUM KAVEHTaM MPOAYKTbI, KOTOPble MMEIOT
MaKCMMaAbHOE NMPENMYLLECTBO C TOUYKU 3pPEHUA 3KOHOMMYECKON ©
3KOAOTMUECKON 3dPeKTUBHOCTU. Mbl yaersieM 0coBoe BHUMaHMWe
9KOAOTUYECKM YNCTBIM MPOAYKTaM, NMO3BOAAIOLMM CHU3WUTL
noTpebAeHNE IHEPTUM U CbIPbS.

[a30Bble MAWTHI, HAMNPUMEP, FOPEAKM C BOAbLLIOW TOALLMHON

N BbICOKOM MOLWHOCTWN NMO3BOAAKT 3KOHOMUTb TOMAMUBO, MO
KpaitHen mepe, 30% B roay. VIHAYKUMOHHbIE MAWTHI C OYeHb
HU3KUM 0BAYYeHUEM, 0BECTEUNBAIOT MaKCUMaAbHYIO SKOHOMMUS
3HEPrUM, MOTOMY YTO HarpeB 30Hbl MPUTOTOBAEHWS aKTUBUPYeETCA
TOAbKO TOFA@, KOTA@ KaCTPIOAM HaXOAATCA B MPAMOM KOHTaKTe

C NMOBEPXHOCTbIO, a TEMAO MOAAETCA HEMOCPEACTBEHHO Ha AHO
KacCTPIOAU N HE PACCEMBAETCH B OKPYXaIOLEN Cpeae.



Reduce enviromental impact

Calidad y seguridad garantizadas - Ademas las certificaciones
IMQ certifican que los equipos Berto's cumplen las directivas
europeas en materia de calidad y seguridad.

El bajo impacto ambiental lo garantiza la marca Berto’s
Ecofriendly que certifica consumos reducidos frente a una

alta eficiencia energética, una reciclabilidad de los productos
superior al 90% y la conformidad con las especificaciones Rohs
que prohiben la utilizacion de sustancias nocivas.

Qualidade e seguranca garantidas - Além disso, as certificacoes
IMQ garantem que os equipamentos da Berto’s respeitam as
diretrizes europeias em matéria de qualidade e seguranca.

0 baixo impacto ambiental é garantido pela marca Berto's
Ecofriendly, que certifica consumos reduzidos perante uma alta
eficiéncia energética, uma reciclabilidade dos produtos superior
a 90% e a conformidade com as especificagbes Rohs, que
proibem o uso de substancias nocivas.

ISO 14001

ISO 9001 1ISO 45001

Zagwarantowana jako$¢ i bezpieczenstwo - Dodatkowo,
certyfikaty IMQ potwierdzaja, iz oprzyrzadowanie Berto’s

spetnia wymogi dyrektyw europejskich w zakresie jakosci i
bezpieczenstwa. Niski wptyw na Srodowisko jest zagwarantowany
oznakowaniem Berto’s Ecofriendly, ktére zaswiadcza
zredukowane zuzycie oraz wysokg wydajno$¢ energetyczng,
odzysk zastosowanych produktéw w iloéci ponad 90%, a takze
spetnianie wymogéw specyfikacji Rohs zabraniajacej stosowania
substancji szkodliwych.

KauecTtBo 1 6e30MmacHOCTb rapaHTUpoBaHHbl - CepTudmkaLms

IMQ yaocToBepsieT, uto 06opyaoBaHue Berto’s cooTBeTCTBYIOT
€BPOMNeNCKUM AMPeKTMBaM B 06AaCTW KauecTBa U 6e30MacHOCTM.
MwuHVMaAbHOE BO3AEVICTBME Ha OKPYXaloLLYyto cpeay
rapaHTupyetca mapkon Berto's Ecofriendly, kotopas rapaHtupyert
MUHUMaAbHOE NOTPEOAEHWSA MPW BbICOKON SHEPreTUYEeCKOw
3GEKTUBHOCTH, YTUAM3UPYEMOCTL NPOAYKTOB BoAee YeM Ha 90%
1 COOTBETCTBME TEXHWYeCKUM TpeboBaHusaM RoHS, sanpelatoLwmx
MCMOAb30BaHNE BPEAHBIX BELLECTB.

@BERTD'E.@
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Great sturdiness,
elegant shape

Cada detalle ha sido disefiado por nuestros disefiadores para
tener la maxima rapidez en la ejecucion de los mandos y una
extrema claridad de las programaciones, privilegiando el aspecto
estético.

Cada detalhe foi projetado pelos nossos desenhistas para obter
a méaxima rapidez de execucao dos comandos e uma clareza
total das programacoes, privilegiando o aspecto estético.

Kazdy szczegot zostat zaprojektowany przez naszych projektantow
majacych na celu umozliwienie jak najszybszego wykonania
polecen, fatwos¢ ustawien oraz przede wszystkim aspekt estetyczny.

Kaxaast AeTanb MPOEKTMPOBaAaCh HaWUMK AM3anHEPaMM C LEAbIO
NOAYYEHUS| MAKCUMAaAbHOM CKOPOCTU B UCTIOAHEHWN KOMaHA

C NPOCTENWMMU HACTPOMKaMU, YAEASst BOAbLIOE BHUMaHWE
3CTETUYECKON CTOPOHE.



BERTO'S"
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A new opening to the future

En cada detalle, calidad y funcionalidad aseguran un Kazdy szczegot, jego jakos$¢ i funkcjonalnos$¢ zapewniajq

rendimiento 6ptimo e inalterado con el paso del tiempo. optymalng wydajnosc¢ i trwato$¢ w czasie.

Em cada detalhe, a qualidade e a funcionalidade garantem um Bo Bcex aeTansix kauecTBO M GYHKLIMOHAABHOCTb obecneunBatoT

rendimento ideal e inalterado com o passar do tempo. OMTUMaNbHYIO NPON3BOAUTEABHOCTb B TEUEHUE AAUTEABHOTO
BpPEMEHM.



CHEF SOLUTIONS

MAXIMA 900  + Macros 700

O rG © rc

kW18 kW15
2/1GN 2/1GN (mm 1051x530 x4 pos.)
(mm 530x650 x4 pos.) (mm 530x650 x4 pos.)

PLUS 600

O ra1 © re1 O

kW 3,5 kW 3 convection kW6
1/1GN 1/1GN (mm 830x400 x4 pos.)
(mm 530x325 x3 pos.) (mm 530x325 x3 pos.)
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MAXIMA 900 )= Macros 700 + PLUS 600

(Guarantee for life

El nivel de potencia es el maximo disponible en el mercado, Zastosowanie najwiekszego z dostepnych na rynku poziomu
demostracion de la excelencia tecnolégica de BERTO'S. mocy wskazuje na technologiczny prymat BERTO’S.

O nivel de poténcia é o méximo disponivel no mercado, o que YpoBEHb MOLYHOCTM, COOTBETCTBYIOWMIA MaKCUMaAbHOMY
demonstra a primazia tecnolégica da BERTO'S. CYLLECTBYIOLLEMY Ha PbIHKE - AEMOHCTPALMA TEXHOAOTMYECKOrO

nepseHctea BERTO'S.

12 kW

ONLY AVAILABLE FOR

MAXIMA 900

Top Flame Technology
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Power & control:

a perfect combination

Quemadores estancos de gran potencia con llama piloto
fabricados totalmente con hierro fundido con acabado externo
niquelado, garantizados de por vida y fijados herméticamente a

la superficie de trabajo moldeada de acero inoxidable AISI 304.

Queimadores estanques de alta poténcia com chama piloto,
realizados com ferro fundido e acabamento externo niquelado,
com garantia vitalicia e fixados hermeticamente sobre a
superficie de trabalho moldada de aco inox AISI 304.

3,5 kW

6 kW

Macros 700 + PLUS 600

Szczelne palniki o duzej mocy i z ptomieniem pilotujagcym,
wykonane catkowicie z zeliwa, niklowane wykorczenie
zewnetrzne, z dozywotnig gwarancja, przymocowane
hermetycznie do ptaszczyzny roboczej wykonanej ze stali
nierdzewnej inox AISI 304.

[epMeTHUHble FOPEAKU BbICOKOW MOLLHOCTW C 3ananbHbIM OFHEM,
MOAHOCTbIO N3TrOTOBAEHHbIE U3 YyTyHa C OTAEAKON HUKEAMPOBKOW,
MMeLne NOXN3HEHHYIO rapaHTUIO, repMeTUYHO 3aKPENAEHHbIE
Ha paboyel NOBEPXHOCTU, CAEAAHHON METOAOM LUTAMMOBKU W3
HepxasetoLen ctann AlSI 304.



MAXIMA 900

Electric stoves Infrared and induction stoves Boiling pans

Grills Pasta cookers

18



Tilting boiling pans

Gas stoves

Tilting bratt pans

Bain marie

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

107

models

Gas solid top

Griddles

Neutral units

19



MAXIMA 900 Qas

High Power stoves

inox AlISI 304




COCINAS HIGH POWER

Cocinar sobre la llama diretamente, para guisar o saltear, sigue
siendo para todos los cocineros el eje de la tradicién culinaria.
Gracias a su disefio pleno y redondeado, las parrillas de hierro
fundido crean un plano Unico de trabajo donde las ollas se
pueden mover facilmente. El elevado grosor garantiza una

larga duracion y resistencia, ademés de una facil limpieza.

Los quemadores completamente en hierro fundido de elevado
espesor y elevada potencia, de 3,5 kW, de 7 kW y de 12 kW,
estan garantizados de por vida. La alta eficiencia energética
permite un ahorro de gas de al menos el 30% al afio con
respecto a los quemadores tradicionales. La completa extraccion
del plano de coccidn, de bordes redondeados, garantiza la
maxima higiene y limpieza y sobre todo un facil mantenimiento.

FOGOES HIGH POWER

Cozinhar diretamente sobre a chama, para dourar ou refogar,
representa, para qualquer cozinheiro, um ponto fundamental da
tradicdo culinaria. Gragas ao desenho completo e arredondado,
as grelhas de ferro fundido formam uma superficie Unica de
trabalho, na qual é possivel deslocar as panelas facilmente.

A ampla espessura garante uma longa duragao e resisténcia

e torna a limpeza mais facil. Os queimadores, realizados
inteiramente com ferro fundido de grande espessura e elevada
poténcia, de 3,5 kW, de 7 kW e de 12 kW, contam com
garantia vitalicia. A grande eficiéncia energética permite

uma poupanga de gas de no minimo 30% ao ano, se
comparados aos queimadores tradicionais. E possivel remover
completamente a superficie de cozedura, de bordas totalmente
arredondadas, o que garante a méxima higiene e limpeza e,
principalmente, uma facil manutencéo.

)
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KUCHNIE HIGH POWER

Gotowanie bezposrednio na otwartym ogniu, podsmazanie i
duszenie, pozostaje dla wszystkich kucharzy trwatym punktem
tradycji kulinarnej. Dzieki ich petnemu i zaokraglonemu
modelowi, zeliwne ruszty tworzg petng ptaszczyzne

utatwiajaca przesuwanie garnkéw. Duza grubos¢ gwarantuje
ich dtugotrwato$¢, wytrzymatosé i tatwe czyszczenie. Palniki,
wykonane catkowicie z grubego zeliwa o duzej mocy, 3,5 kW, 7
kW i 12 kW sg objete dozywotnig gwarancja. Wysoka wydajnos¢
energetyczna umozliwia zaoszczedzenie minimum 30% gazu
rocznie w poréwnaniu z palnikami tradycyjnymi. Mozliwo$¢
catkowitego usuniecia ptaszczyzny gotujacej, z catkowicie
zaokraglonymi obrzezami, gwarantuje maksymalng higieng,
czystos¢ oraz tatwe operacje konserwacyjne.

MINTbl CEPUUN HIGH-POWER

[0TOBKa HEMOCPEACTBEHHO Ha OTKPLITOM OrHE, OCTAETCH AAS
BCeX MOBapOB WM3IOMUHKOW B KyAVHapHOW TpaanLmu. Baaropaps
CBOEMY LIeAbHOMY W 3aKPYTAEHHOMY AM3alHy YyTyHHble
PELUETKM CO3AAIOT EAMHYIO Pabouyto MOBEPXHOCTb, Ha KOTOPOM
MOXHO AETKO Mmepemellatb nocyay. boablwas nx ToAWMHa
rapaHTMpyeT MPOAOAKMTEABHBIN CPOK CAYXObl M MPOYHOCTD, a
TaKXe Aerkyto YMcTKy. [TOAHOCTbIO M3rOTOBAEHHbIE U3 YyryHa
GOABLLOM TOALLMHBI KOHGOPKM U MoWwHOCTH 3,5 kBT, 7 kBT 1 12
KBT vMetoT NOXM3HeHHYI0 rapaHTuio. Bbicokas sHepreTuyeckas
3GOEKTVBHOCTb MO3BOASIET 9KOHOMUTL 0KOAO 30% rasa B rop
Mo CPaBHEHMIO C TPAAMLMOHHBIMU KOHGOPKaMu. TOAHOCTbIO
CbeMHas BapoYHas NMOBEPXHOCTb U 3aKPYrAeHHbIE Kpas
rapaHTMPYIOT MaKCUMaAbHYIO TUTMEHY, YACTOTY W, MPEXAE BCEro,
NErKOCTb B 06CAYXMBAHWN.



MAXIMA 900 Qas

Gas solid top

inox AlISI 304
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PLACAS RADIANTES A GAS

Ideal para recrear sabores y sistemas de coccién tradicionales.
La distribucion homogénea del calor permite realizar de forma
oOptima salsas y cocciones lentas que requieren una temperatura
constante. La amplia superficie perfectamente lisa permite

una gran libertad de uso tanto con cacerolas de formas no
convencionales, incluso muy grandes, como con plano de
mantenimiento al lado de los fuegos. El revestimiento interno,
constituido por material refractario de alto aislamiento, permite
la concentracion maxima del calor en la parte central de la
placa y garantiza un gran confort al Chef.

PLACA A GAS

Ideal para recriar sabores e técnicas de cozedura tradicionais.
A distribuicdo homogénea do calor permite preparar da melhor
maneira os molhos e pratos com cozedura lenta, que exigem
uma temperatura constante. A ampla superficie, perfeitamente
lisa, possibilita uma grande liberdade de utilizagao, quer no
caso de panelas de formas nao convencionais, mesmo muito
grandes, quer como superficie de manutencao, ao lado das
bocas. O revestimento interno, realizado com material refratario
de alto isolamento, permite a concentracdo méaxima do calor na
parte central da chapa e garante o conforto do cozinheiro.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS
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PLYTA GAZOWA

|dealna dla odtwarzania tradycyjnych smakéw i sposobéw
gotowania. Jednolite rozprowadzanie ciepta umozliwia doskonate
przygotowywanie soséw oraz potraw wymagajacych powolnego
gotowania w statej temperaturze. Obszerna, doskonale gtadka
powierzchnia umozliwia tatwe uzywanie zaréwno garnkéw o
niekonwencjonalnych formach, réwniez bardzo duzych, jak

i zastosowanie jej jako ptaszczyzny pomocniczej w poblizu
palnikéw. Wewnetrzne obicie, wykonane z ognioodpornego
materiatu 0 wysokim stopniu izolacji, zapewnia maksymalng
koncentracje ciepta w centralnej czeSci ptyty i zapewniaj tym
samym komfort Szefowi Kuchni.

FA30BbIE MJIUTbI CO CMJIOLLHON NOBEPXHOCTbIO

VlaeanbHbl AN BOCCO3A@HMA BKyCa M CMOCOBOB TPAAMLIMOHHOTO
npwurotoBaeHns eabl. OAHOPOAHOE pacrpeAeneHye Xapa No3BOAAET
AyULLe NPUTOTOBAATb COYChI 1 BAIOAA, FAe TpebyeTca MeAreHHan
roTOBKa NMpW NOCTOsiIHHOM Temnepatype. CoBepLIEHHO rAaakas
60oAbLLas MOBEPXHOCTb MO3BOAAET CBOBOAHO MCMOAb30BaTb MOCYAY
HETPaAMUMOHHbIX $OPM, O4eHb BOABLINX Pa3MepOB, a TaKxe
CO3AAET MNOBEPXHOCTb AN MOAAEPXKAHMA Ay TenAOW. BHyTpeHHss
MOBEPXHOCTb, OTAEAAHHAA OTHEYMOPHBIM MaTePUanOM C BbICOKOM
U30AAILIMEN, MO3BOASIET CO3AATb MAKCUMaAbHYIO KOHLIEHTPALIMIO
Xapa B LIEHTPaAbHOM YacTu KOHGOPKM M obecreunBaeT GOAbLLOM
koMmdopT B pabote LWed-nosapy.
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MAXIMA 900 electric

Electric stoves

inox AlISI 304
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COCINAS ELECTRICAS

Dotadas de placas cuadradas en fundicién con una superficie de
300 x 300 mm, de 3,5 kW cada una, alcanzan los 400 °C y se
pueden regular facilmente gracias al seletor que ativa 6 zonas
concéntricas de potencia diferentes.

Este sistema de control direto de la temperatura garantiza un
notable ahorro energético y hace que estas cocinas sean ideales
para cocciones de mantenimiento y para la ebullicion de grandes
cantidades de agua. Los elementos calentadores estan fijados
herméticamente en un plano estampado en una pieza Unica.

FOGOES ELECTRICOS

Dotados de placas quadradas, de ferro fundido, com superficie
de 300 x 300 mm, de 3,5 kW cada, alcancam 400 °C e
podem ser regulados facilmente, gracas ao seletor que ativa

6 diversas zonas concéntricas de poténcia. Este sistema de
controlo direto da temperatura garante uma elevada poupanca
energética e torna estes fogdes ideais para cozedura com
manutengao do calor e para a ebulicdo de grandes quantidades
de agua. Os elementos aquecedores sao fixados hermeticamente
sobre uma superficie moldada com peca Unica.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Wyposazone w ptyty kwadratowe o powierzchni 300 x 300

mm, 3,5 kW kazda, osiagaja temperature 400 °C i sq tatwe

w regulacji dzieki przetacznikowi, ktéry uruchamia 6 roznych
koncentrycznych stref mocy. Ten bezpo$redni system kontroli
temperatury gwarantuje znaczng oszczedno$é energii i sprawia
iz sg one doskonate dla utrzymywania temperatury potraw oraz
do gotowania wielkich ilosci wody. Elementy rozgrzewajace sie sa
zamocowane hermetycznie na ptycie odlanej w jednym kawatku.

SNEKTPUYECKUE MITATDI

OcHalleHbl KBaAPaTHBIMU UAW KPYTABIMU YYTYHHbIMU
KoHdopkamu naowwaabio 300 x 300 mm, mowwHoCTbIO 3,5

kBT kaxaas, aocturatot 400 °C 1 Aerko peryampytotes ¢
MOMOLLBIO MEPEKAIOYATEAS, KOTOPbIA aKTUBMPYET 6 PasAMUHbIX
KOHLIEHTPMYECKNX 30H MOLLHOCTK. 3Ta cucTema npsmMoro
KOHTPOAS TeMMepaTypbl 06ecreynBaeT CyLLECTBEHHYIO S3KOHOMMIO
SHEPIrUM U AENAET 3TU MAUTbI MACAABHBIMU AASI FTOTOBKM C
NOCAAYIOLLMM MOAAEPXaHMEM TeMMNepaTypbl U AN KUMSUEHUS
6onbLWKX 06bEMOB BOAbI. HarpeBaTeAbHble SAEMEHTbI repMeTUYHO
3aKpPEMAeHbl Ha LITaMNOBaHHON LIEAbHOW MOBEPXHOCTY.
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COCINAS INFRARROJOS E INDUCCION

Caracterizadas por una superficie perfectamente lisa,
garantizan una limpieza rapida, facil y en pocos minutos,

sin el uso de detergentes agresivos. El espesor del plano,
equivalente a 60/10, y la precision en la regulacion de la
temperatura, permiten trabajar con toda seguridad. Las cocinas
de vitrocerdmica alcanzan en pocos segundos los 500 °C y
estan dotadas de un indicador luminoso colocado en el plano,
que indica la presencia de calor residual hasta 60 °C. En las
cocinas por induccion, el ahorro energético esta asegurado
por el alcance inmediato de la maxima temperatura dentro
de los recipientes de coccién incluso manteniendo el plano
completamente frio. La elevada eficiencia energética la da la
ausencia de dispersion térmica y por consumos reducidos de
més del 30%.

FOGOES A INFRAVERMELHO E A INDUGAO

Caracterizados por uma superficie perfeitamente lisa, garantem
uma limpeza rapida, com poucos gestos e em poucos minutos,
sem a necessidade de utilizar detergentes agressivos. A
espessura da superficie, de 60/10, e a precisao da regulagdo
da temperatura permitem trabalhar com total seguranca. Os
fogbes de vitroceramica alcangam em poucos segundos 500 °C
e sao equipados com uma luz piloto, posicionada na superficie,
que indica a presenga de calor residual até 60 °C. Nos fogdes a
indugdo, a poupanga energética é garantida, pois a temperatura
méxima é alcangada imediatamente no interior dos recipientes
de cozedura, mantendo a superficie completamente fria. A alta
eficiéncia energética é determinada pela auséncia de dispersao
térmica e pela redugao de consumo acima de 30%.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE NA PODCZERWIEN | INDUKCYJNE

Odznaczajq sie doskonale gtadka powierzchnia, gwarantuja,
szybkie czyszczenie, przy uzyciu kilku gestow i w dostownie kilka
minut, bez uzywania agresywnych érodkéw czyszczacych. Grubo$é
powierzchni, réwna 60/10, oraz precyzyjno$¢ w regulowaniu
temperatury umozliwiajg prace w catkowicie bezpiecznych
warunkach. Kuchnie szklano-ceramiczne osiagaja w ciagu kilku
sekund temperature 500 °C, oraz posiadajg lampke kontrolng
umieszczong na ptaszczyznie ptyty, ktora sygnalizuje pozostate
ciepto do 60 °C. W kuchniach indukcyjnych, oszczedno$¢ energii
jest zagwarantowana dzieki natychmiastowemu osiggnieciu
maksymalnej temperatury wewnatrz zbiornikéw gotujacych,
pomimo iz ptaszczyzna pozostaje catkowicie zimna. Wysoka
wydajno$¢ energetyczna jest zapewniona brakiem dyspersji
termicznej oraz zredukowanemu o ponad 30% zuzyciu energii.

MHOPAKPACHbBIE N UHAYKLMOHHDIE MINTbI

OTAMYalOTCS COBEPLIEHHO MAAKON MOBEPXHOCTbIO, 04EHb BLICTPO
uncTATCH 6€3 UCMOAb30BAHUSA arPECCUBHbIX MOIOLLMX CPEACTB.
ToAwmHa noBepxHoCTH, paBHasa 60/10, n TOYHOCTb PeryApoBKY
Temneparypbl MNO3BOAAIOT paboTaTb B MOAHOW 6€30MacHOCTM.
CreknokepaMmnyeckne NAUTbI MO3BOASIIOT 38 HECKOABKO CEKYHA
pocTub 500 °C 1 UMEIOT AATUMK, PACMOAOKEHHbBIN Ha pabouei
MOBEPXHOCTM, MOKa3blBaOLLMIA OCTATOUHYIO TeMMepaTypy, noka
oHa He pocTurHeT 60 °C. B MHAYKUMOHHbBIX NAUTaX SKOHOMUSA
3HEprum obecneynBaeTcs HEMEANEHHbIM AOCTUXEHUEM
MaKCVMManbHOW Temnepatypbl BHYTPU BapOUHbIX EMKOCTEN, Mpw
3TOM Bapo4Has MNOBEPXHOCTb OCTAETCH MOAHOCTbIO XOAOAHOW.
Bhicokasi aHeproaddeKTMBHOCTb 06ECMEUNBAETCS OTCYTCTBMEM
AUCTIEPCUM TeMMepaTypbl 1 COKpaLLeHeM notpebaeHns Bonee
uem Ha 30%.
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MARMITAS

Disponibles en versién con calentamiento direto para cocciones
de comidas liquidas y que no requieren mezclado y en versién de
calentamiento indireto (gas, eléctrico y a vapor) para platos mas
densos, como cremas y salsas.

La cuba de acero AISI 316, altamente resistente a la corrosion
de sal y salsas, puede ser utilizada también por medio de la
introduccién de cestos que permiten la coccién de grandes
cantidades de verduras. Las operaciones de limpieza y
mantenimiento son mas faciles gracias a los bordes redondeados
y al grifo de descarga que se puede desmontar facilmente:
posibles pequefas pérdidas fluyen por el orificio del plano.

MARMITAS

Disponiveis em versdo com aquecimento direto, para cozinhar
alimentos liquidos, que ndo exigem mistura, e em versdo

com aquecimento indireto (gés, elétrico e a vapor), para

pratos mais densos, como cremes e molhos. A cuba de ago
AISI 316, altamente resistente a corrosao por sal ou molhos,
também pode ser utilizada com a introducao de cestas, que
permitem cozinhar grandes quantidades de verduras. As
operacgoes de limpeza e manutencgéo sao facilitadas pelas
bordas arredondadas e pela torneira de descarga, que pode ser
desmontada com facilidade: eventuais pequenas perdas defluem
no furo presente na superficie.

E9P20I

E9P20IA GOP20DA

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

GARNKI

Dostepne w wersji z podgrzewaniem bezposrednim dla
gotowania potraw ptynnych niewymagajacych mieszania, oraz w
wersji z podgrzewaniem posrednim (gaz, elektrycznie, na parze)
dla potraw gestszych, takich jak kremy i sosy.

Zbiornik ze stali AISI 316, z wysoka odpornoscia na korozje
powodowang solg i sosami, moze by¢ réwniez stosowany do
gotowania duzych iloSci warzyw, poprzez umieszczenie w nim
koszy. Operacje czyszczenia i konserwacji sg utatwione dzieki
zaokraglonym obrzezom oraz kranikowi odprowadzajgcemu,
tatwemu w demontazu: ewentualne niewielkie wycieki sptywajq
do otworu w powierzchni.

MULEBAPOYHbIE KOTJ1bl

VIMetoTcs B UCMOAHEHUM C NPAMbBIM Pa3orpeBOM (TOAbKO ra3oBble
MOAEAU) AN TIPUTOTOBAEHUS XMAKUX OAtOA, He TPeByHoLLMX
nepeMeLLnNBaHs, W B UCMOAHEHWUU C KOCBEHHbIM Pa3orpeBom
(ras, aNEKTPUYECTBO MAW Map) AAS Bonee MAOTHbIX BAIOA, TaKMX
Kak Kpembl 1 coychl. EMkocTb 13 ctanm AlSI 316, obrapatoulias
BbICOKOW aHTUKOPPO3WAHOM MPOYHOCTLIO MPU KOHTAKTE C COAbIO
1 coycam, MOXET UCMOAb30BaThCA Takke AAF BCTABKU KOP3WUH
ANS TIPUTOTOBAEHUSI BOABLLIOTO KOAWYECTBa oBoOLLer. YucTka
obcayxmBaHue obaerueHsl Gaaroaaps 3akpyraeHHbIM 6opTam 1
NETKO AEMOHTUPYEMOMY CAMBHOMY KpaHy: HeGoAblIME 06beMbI
BbIMAECHYBLUENCS XMAKOCTU CTEKAIOT Uepes UMetoLLeecs Ha
MOBEPXHOCTU CAUBHOE OTBEPCTME.

G9P20I1 G9P20I1A

9P20IV 9P20IVA
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MARMITAS BASCULANTES

Las ollas basculantes son apropiadas para cocinar una gran
cantidad de alimentos, incluso de alta acidez. Disponibles

en version con calentamiento direto para cocciones de

comidas liquidas y que no requieren mezclado y en versién de
calentamiento indireto (gas, eléctrico y a vapor) para platos

mas densos, como cremas y salsas. La cuba de acero AlSI

316, altamente resistente a la corrosion de sal y salsas, puede
ser utilizada tambien por medio de la introduccién de cestos
que permiten la coccion de grandes cantidades de verduras.

El basculamiento motorizado sobre el eje anterior favorece la
practicidad de uso por parte del operador y facilita las operaciones
de limpieza y mantenimiento. La estructura portante es de acero
inoxidable espesor 30/10.

MARMITAS BASCULANTES

As marmitas basculantes sao ideais para a cozedura de

grandes quantidades de alimentos, mesmo com elevada acidez.
Disponiveis em versao com aquecimento direto, para cozinhar
alimentos liquidos, que nao exigem mistura, e em versao com
aquecimento indireto (gas, elétrico e a vapor), para pratos

mais densos, como cremes e molhos. A cuba de aco AISI 316,
altamente resistente a corrosao por sal ou molhos, também pode
ser utilizada com a introdugéo de cestas, que permitem cozinhar
grandes quantidades de verduras. O basculamento motorizado no
eixo dianteiro garante a praticidade de uso por parte do operador
e facilita as operacoes de limpeza e manutengao. A estrutura
portante é realizada com ago inox de espessura 30/10.

G9P20IR

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

GARNKI PRZECHYLNE

Garnki przechylne nadajg sie do gotowania duzych ilosci potraw,
rowniez o wysokim stopniu kwasowosci. Dostepne w wersji z
podgrzewaniem bezpos$rednim dla gotowania potraw ptynnych
niewymagajacych mieszania, oraz w wersji z podgrzewaniem
posrednim (gaz, elektrycznie, na parze) dla potraw gestszych,
takich jak kremy i sosy. Zbiornik ze stali AISI 316, z wysoka
odpornoscig na korozje powodowang solg i sosami, moze

by¢ rowniez stosowany do gotowania duzych ilosci warzyw,
poprzez umieszczenie w nim koszy. Zmotoryzowane urzadzenie
przechytu, umieszczone na przedniej osi, utatwia praktyczne
uzytkowanie przez operatora oraz wykonywanie operacji
czyszczenia i konserwacji. Struktura no$na jest wykonana ze stali
nierdzewnej inox o grubosci 30/10.

ONPOKNAbIBAIOLLIMECA NAPOBAPOYHbIE KOT/1bl

OnpokuAbIBatoLLMECH BapOUHbIe KOTAbI MPEAHA3HAYeHbl AN
MPUTOTOBAEHMS BOABLLIOTO KOAUYECTBA MULLK, B TOM YMCAE C
BbICOKUM YPOBHEM COAEPXaHWUA KUCAOTbI. IMEIOTCA B MCMOAHEHWM
C MPAMbIM Pa3orpeBOM AAS MPUFOTOBAEHMS XUAKMX OALOA, HE
TpebyIoLLMX NepeMeLlnBaHus, 1 B UCMOAHEHWI C HEMPAMbIM
pa3orpeBoMm (ras, SAEKTPMYECTBO AW Nap) AN BOAEE MAOTHbIX
6AL0A, TaKUX KaK KpeMbl U coychl. EMkocTb 13 ctaam AlS| 316,
06napaloLLas BbICOKOW aHTUKOPPO3UIMHOM NPOYHOCTBIO MpU
KOHTaKTe C COAbIO M COyCaM, MOXET MCMOAb30BaTbCH TaKXe AAA
BCTaBKW KOP3UH AASI MPUTOTOBAEHMSA BOABLLOMO KOAUYECTBA
0BOLLEN. ABTOMaTUYeCKoe OMPOKMAbIBaHWE MO NepeAHen ocy
NOBbILAeT NPaKTUYHOCTb MCMOAb30BaHWA OMepaTopoM 1 obaervaet
ornepaLmnm Mo YNCTKe U 0O6CAYXMBaHUIO. Hecyluas KOHCTPYKLMS
BbIMOAHEHA U3 HepxaBetoLen cTaan ToawmHon 30/10.

9P10IRV 9P20IRV
(9P15IRV)
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SARTENES BASCULANTES

Caracterizadas por una cuba completamente de acero inoxidable
AISI 304 con capacidad de 80 L 0 120 L, las sartenes
basculantes permiten diferentes tipos de coccién. Se puede
guisar, rehogar, asar a la parrilla y cocer diretamente en el fondo
de la cuba. Gracias al elevado espesor del fondo de la cuba, la
temperatura se difunde de manera uniforme en toda la superficie,
garantizando cocciones homogéneas y ahorro energético. La
entrada del agua colocada en la parte posterior del plano y la
conformacion redondeada de la cuba, basculante manualmente,
aseguran facilidad y limpieza. EI basculamiento motorizado
sobre el eje anterior favorece la practicidad de uso por parte del
operador y facilita las operaciones de limpieza y mantenimiento.

BRASEIRAS BASCULANTES

Caracterizadas por uma cuba realizada inteiramente com aco
inoxidavel AISI 304, com 80 L ou 120 L de capacidade, as
braseiras permitem diversos tipos de cozedura: é possivel guisar,
refogar, grelhar e cozinhar diretamente no fundo da cuba. Gragas
a elevada espessura do fundo da cuba, a temperatura é difundida
em modo uniforme em toda a superficie, garantindo a cozedura
homogénea, com poupanca energética. O dispositivo de carga
de &gua, colocado na parte traseira da superficie, e a forma
arredondada da cuba, com basculamento manual, garantem a
facilidade de uso e a limpeza. O basculamento motorizado no
eixo dianteiro garante a praticidade de uso por parte do operador
e facilita as operacoes de limpeza e manutencao.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

NASTAWNA PATELNIE PRZECHYLNE

Charakteryzujace sie zbiornikiem catkowicie wykonanym ze stali
nierdzewnej AISI 304, o pojemnosci 80 L lub 120 L, patelnie
umozliwiajg rézne rodzaje gotowania potraw: podsmazanie,
duszenie, grillowanie i gotowanie bezposrednio na dnie

zbiornika. Dzieki duzej grubosci dna zbiornika, temperatura jest
rozprowadzana w jednolity sposéb na catej powierzchni, gwarantujac
tym samym jednolite gotowanie potraw oraz oszczednos$¢ energii.
tadowanie wody umieszczone w tylnej czesci ptaszczyzny oraz
zaokraglona struktura zbiornika, przechylanego recznie, zapewniajg
tatwos¢ w czyszczeniu. Zmotoryzowane urzadzenie przechytu,
umieszczone na przedniej osi, utatwia praktyczne uzytkowanie przez
operatora oraz wykonywanie operacji czyszczenia i konserwacji.

CKOBOPO/bI C ONPOKMAbIBAHVUEM U BE3

OnpoKMAbIBaIOLMECA CKOBOPOABI C EMKOCTbIO, MOAHOCTbIO

13 Hepxagetowwen ctaam AlSI 304, ob6bemom 80 AMTPBI MAK
120 AMTPbI, MO3BOASIKOT FOTOBUTb HECKOABKMMM criocobamu:
MOXHO TYLUWTb, MOAXAPWBATb, XapWTb Ha rPUAE U BapuUTb
HEMOCPEACTBEHHO Ha AHEe eMKOCTW. Baaropapst TOACTOMY AHY
EMKOCTV Temnepatypa OAHOPOAHO pacrpeAeAsieTcsi Mo BCEN
MOBEPXHOCTM, 06ecneynBas OAHOPOAHYIO CTEMEHb FOTOBHOCTM
1 3KOHOMMIO SHEPTUMN. 3aAMB BOAbI, PACTIONOXEHHbIV C 3aAHEN
UECTW MOBEPXHOCTU, U 3aKPYTrAEHHbIE GOPMbI EMKOCTH,
OMPOKMABIBAEMOW BPYUHYIO, 06ECNEUNBAIOT AEFKOCTb B
obpalleHnn 1 yuctke. ABTOMaTMUYeCKoe ONpOoKMAbIBaHME

no NepeAHen ocv MOBbILWAET NPAKTUYHOCTb MCMOAb30BaHMA
OMepaTopoM ¥ 0BAErYaeT onepaumy No YNCTKe U 0BCAYXMBAHMIO.
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PLANCHA ASADORA

Una gama completa de Fry Top de gas y elétricas con placa
simple o doble de acero o de Compound para permitir la
coccion “por contacto” de cualquier tipo de comida, incluso del
plato méas delicado. El sistema de distribucion uniforme de la
temperatura garantiza cocciones 6ptimas sin dispersion de calor,
con la consiguiente ventaja en términos de ahorro energético y
mejora del ambiente de trabajo. Los residuos de coccién son
transportados por el conducto correspondiente y recogidos en
un amplio cajon por medio del orificio de descarga de grandes
dimensiones. Es opcional el tapon de teflén resistente a las
altas temperaturas.

CHAPAS DE COZEDURA

Uma gama completa de chapas de cozedura a gas e elétricas,
com chapa Unica ou dupla de ago ou Compound, para permitir
a cozedura “por contacto” de qualquer tipo de alimento,
inclusive pratos delicados. O sistema de distribuicdo uniforme
da temperatura garante uma cozedura ideal, sem dispersao

de calor e, portanto, é vantajoso em termos de poupanga
energética e melhoramento do ambiente de trabalho. Os
residuos de cozedura passam através do canal especifico e séo
recolhidos numa ampla caixa através do furo de descarga, de
grande dimensao. E opcional uma tampa de teflon resistente a
altas temperaturas.

GIFM8M-2 E9FL4M

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

PLYTA DO PIECYKA

Kompletna gama urzadzen fry top gazowych i elektrycznych, z
ptyta pojedyncza lub podwdjna, ze stali nierdzewnej lub
Compound umozliwiajg gotowanie , kontaktowe” kazdego
rodzaju potrawy, réwniez tej bardzo delikatnej. Jednolity system
rozprowadzania temperatury gwarantuje optymalne gotowanie
bez dyspers;ji ciepta, a co za tym idzie, z konsekwentng
oszczednoscig energii i ochrong Srodowiska. Pozostatosci po
gotowaniu sg odprowadzane przez otwér o duzych wymiarach
odpowiednim kanalikiem do obszernego zbiornika. Opcjonalnie
zatyczka z teflonu, wytrzymata na wysokie temperatury.

’KAPOYHAA MNOBEPXHOCTb

TTOAHbI aCCOPTUMEHT Ta30BbIX 1 SAEKTPUUECKMX KaPOUHbIX
noBepxHocTei. MoBepXHOCTY GbIBalOT OAUHAPHBIE Y ABOMHBIE;
Compound 1 HepxaBeroLLye, TaKOW BbIBOP AAeT BO3MOXHOCTb
AASI KKOHTAKTHOTO» MPUTOTOBAEHMSI AOBOTO TUMa BAIOA, B TOM
UMCAE U AeAKaTECHBIX. CUCTEMa OAHOPOAHOMO pacrpeAeneHus
Temnepatypbl 06eCneynBaeT oNTUMaAbHOE NPUTroToBAeHE 6e3
paccenBaHus TeMAa, CyLIECTBEHHO 9KOHOMS SHEPTMIO U YAyYLLas
atMocdepy Ha paboyem mecte. OCTaTku NULLM HAMPaBASIOTCS
B CMeLManbHbIi KaHan 1 cobupatotcs B 60AbLIOM pe3epByape
yepes KpynHble 0TBEpPCTUS A cBpoca. B KauecTse onwumu
npeanaraeTcs TedAOHOBas 3arAyllka, NPoYHas K BO3AENCTBMIO
BbICOKMX TemMnepatyp.

E9FR4AM E9FL8M-2 E9FR8M-2 E9FM8M-2
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PARRILLAS DE AGUA Y PARRILLAS DE PIEDRA VOLCANICA

Cocer a la parrilla es una coccién natural. La piedra lavica, con sus
cualidades, permite recrear la tradicional coccion a la brasa con un
control mas preciso de la temperatura, limpieza mas facil y mayor
seguridad para el operador. Las parrillas de agua, disponibles en la
version de gas, permiten cocinar a la parrilla de forma sumamente
natural y sana exaltando las mejores caracteristicas organolépticas
de los alimentos, favoreciendo la dispersion de las grasas para una
alimentacién mas genuina. El agua de la cuba debajo del plano
de coccion permite a la comida mantenerse tierna; asimismo sirve
para eliminar los humos y para recoger las grasas.

La parrilla, totalmente de hierro fundido, tiene una forma que
permite trabajar en una amplia superficie apropiada para distintos
tipos de alimentos (carne, pescado, verduras).

GRELHADORES COM AGUA OU GRELHADORES DE PEDRA LAVICA

Cozinhar na grelha é cozinhar de forma natural. A pedra lavica,
com as suas qualidades, permite recriar a cozedura tradicional
na brasa, com um controlo mais preciso da temperatura, uma
limpeza mais facil e uma maior seguranca do operador.

Os grelhadores com agua, disponiveis em versao a gas,
permitem grelhar de maneira extremamente natural e saudavel,
exaltando as melhores caracteristicas organolépticas dos
alimentos, favorecendo a dispersao da gorduras e garantindo
uma alimentagao mais genuina.

A agua presente no recipiente colocado abaixo do plano de
cozedura permite que os alimentos mantenham a sua maciez;
também serve para diminuir o fumo e recolher as gorduras. A
grelha, construida inteiramente com ferro fundido, tem uma
forma que consente operar com uma ampla superficie adequada
a diferentes tipos de alimentos (carne, peixe, verduras).

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

GRILLE WODNE | GRILLE NA LAWIE WULKANICZNEJ

Grillowanie jest naturalnym sposobem gotowania. Kamier wulkaniczny,
dzieki swoim wiasciwosciom, umozliwia odtworzenie tradycyjnego
sposobu gotowania na weglu, z doktadniejsza kontrolg temperatury,
tatwiejszego czyszczenia i wiekszego bezpieczenstwa operatora. Ruszty
wodne, dostepne w wersjach gazowych, umozliwiaja grillowanie w
sposob maksymalnie naturalny oraz zdrowy, uwydatniajac w ten
sposdb najlepsze charakterystyki organoleptyczne potraw, sprzyjajac
dyspersji ttuszczy i zapewniajac zdrowszg zywnos¢. Woda ta, obecna
w zbiorniku pod ptaszczyzng gotowania umozliwia potrawom
zachowanie ich miekkosci. Stuzy ona réwniez do pochtaniania dymu
oraz zbierania ttuszczy. Ruszt, wykonany catkowicie ze zeliwa, posiada
forme, ktéra umozliwia prace na obszernej powierzchni zdatnej dla
potraw przerdznego rodzaju (mieso, ryby, warzywa).

BOZHbIV IrPUSb U TPUNA U3 TIABOBOTO KAMHS

[1pnrotoBAEHWE NULLKM HA FPUAE - 3TO ECTECTBEHHAA FOTOBKA.
ByAKaHMYeCKMI KaMeHb C ero CBOWCTBaMU MO3BOASIET BOCCO3AATH
TPAAMLMOHHYIO FOTOBKY Ha YrASiX C CaMblM TOYHbIM KOHTPOAEM
TeMnepatypbl, C CamoW MPOCTOM YNCTKON M HanAyULIEN
6€30MacHOCTbIO AN OmepaTopa.

[PUAK ¢ BOAOW B HaAMuYUW B ra30BOM MCMOAHEHUM, MO3BOASAIOT
XapWUTb Ha rPUAE HaTypanbHbIM W 3A0POBbLIM CMOCOBOM,
NoAYEpPKMBAsA HaUAyUlMe OpraHOAENTUYECKIE XapaKTEPUCTUKM
eAbl, CMOCOBCTBYA YAAAEHMIO XMpa AAS 3A0POBOTO MUTaHUS.

Bopa B BaHHOW, Hax0AALLENCA MOA BapOYHON MOBEPXHOCTbIO
MO3BOASIET EAE COXPAHSATb MATKOCTb; KPOME TOTO CAYXUT AAS
yAaAeHMA AbIMOB M cOopa XMPOB. PelleTka BbINOAHEHa U3 YyryHa
N MMeeT BOAbLLYIO MOBEPXHOCTb CMeLManbHOM GopMbl, KoTopas
MOAXOAMT AASI PA3AMYHBIX MPOAYKTOB (MACO, pbl6a, OBOLLM).
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PARRILLAS ELECTRICAS

Las nuevas parrillas eléctricas se fabrican con una nueva
resistencia acorazada especial con un tipo de acero especifico
para el contacto con los alimentos. Una vez terminado el
servicio de coccion solo hay que activar el programa de limpieza
con tecnologia pirolitica que en unos minutos pulveriza los
residuos de coccidn, la resistencia gira para extraer la cubeta de
recogida y el equipo esté listo enseguida para otro servicio.

GRELHADORES ELETRICAS

As novas grelhas elétricas sao realizadas com uma resisténcia
blindada especial com um tipo de ago especifico para o
contacto com os alimentos. Depois de terminar a cozedura,
basta ativar o programa de limpeza com tecnologia pirolitica
que, em poucos minutos, pulveriza os residuos de cozedura; a
resisténcia entdo roda para extrair o recipiente de recolha e o
aparelho estara pronto para uma nova utilizacao.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

GRILLE ELEKTRYCZNE

Nowe ruszty elektryczne posiadajg specjalng, ostonieta
rezystancje wykonang ze specyficznej stali, odpowiedniej dla
kontaktu z zywnoscia. Po zakoriczeniu gotowania wystarczy
wiaczy¢ program czyszczenia w trybie pirolizy, ktéry w przeciagu
kilku minut sproszkuje resztki zywnosci, rezystancja obraca
pojemnik zbiorczy w celu jego wyciagniecia i urzadzenie jest
natychmiast gotowe do ponownego uzycia.

SNIEKTPUYECKUE IrPUJ1b

HoBble 3AeKTPUYECKME PELLETKM M3TOTOBAEHBI CO CMeLManbHbIMM
6poHMpoBaHHbIMKM TOHaMK U3 cneunanbHoro BrAa CTam

AASI KOHTaKTa C MULLEBbIMW NpoaykTamu. Mocae 3aBepLueHUs
MPUrOTOBAEHWS MULLM NPOCTO aKTUBUPYIATE NMPOrPamMMy OUUCTKM
C NMUPOANTUYECKOI TEXHOAOTUEN, KOTOPas B TEUEHUN HECKOABKUX
MUHYT M3MEAbYAET OCTaTkn eabl, TOHbI noBopaunBatotcs, UTobhl
YAaAUTbL AOTOK COOpa OTXOAOB U Cpasy xe 060pyAOBaHWe roToBo K
CAEAYIOLLIEMY TPOLIECCY.
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CUECEPASTA

Equipo ideal para cocinar con pasta, arroz, verduras y huevos
gracias a la rapidez de ebullicion del agua tanto en la versién
de gas como en la elétrica. La carga del agua, colocada en la
parte anterior del plano, facilita la regulacion del flujo de agua
y garantiza la limpieza de la cuba, facilitando la eliminacion
de almidoén y residuos. La cuba estampada de acero AlSI

316 de 40 L, caracterizada por sus bordes redondeados, esta
equipada con falso fondo para el apoyo de los grandes cestos.
El escurridor asegura un plano de apoyo grande y comodo.

COZEDOR DE MASSA

Equipamento ideal para cozinhar massa, arroz, verduras e

ovos gracas a rapidez da ebulicdo da agua, quer na versédo a
gas, quer na versao elétrica. O dispositivo de carga de agua,
colocado na parte dianteira da superficie, facilita a regulagéao
do fluxo de &gua e garante a limpeza da cuba, auxiliando a
eliminacdo de amido e residuos. A cuba moldada, de ago AISI
316, de 40 L, caracterizada pelas amplas bordas arredondadas,
¢é equipada com um fundo falso, para apoiar as grandes cestas.
0 escorredor torna-se uma grande e prética superficie de apoio.

9CP1

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU

Doskonaty przyrzad do gotowania makaronu, ryzu, warzyw i
jajek, dzieki bardzo szybkiemu zagotowaniu sie wody, zaréwno w
wersji gazowej jak i elektrycznej. tadowanie wody umieszczone
w przedniej cze$ci ptaszczyzny utatwia regulacje przeptywu
wody oraz gwarantuje czysto$¢ zbiornika, utatwiajac usuwanie
amidoéw i pozostatosci jedzenia. Zbiornik ttoczony ze stali AlSI
316 o pojemnosci 40 L, z szerokimi zaokraglonymi obrzezami,
wyposazony w podwojne dno do stawiania pojemnych
zbiornikéw. Odprowadzacz kropel zapewnia uzyskanie duzej i
wygodnej powierzchni.

MAKAPOHOBAPKU

VaeanbHbl annapat AR MPUTOTOBAEHMSA MacTbl, puca, OBOLLEN

n auL Braropapst BbICTPOTE 3aKMNaHWA BOAbI, Kak B rasoBOM,
TaK ¥ B 9AEKTPUUYECKOM UCMOAHeHUn. OTBepCTUE 3aAnBa BOAbI,
PacroAOXeHHOe C NepeAHei CTOPOHbI MOBEPXHOCTY, oBaeryaet
PEryAvpOBKY MOTOKa BOABI M YNCTKY €EMKOCTU, MO3BOASIS CMblBaTb
Kpaxman n octatku. LLitamnoBaHHasa emkocTb 13 ctaan AlSI 316
Ha 40 A C LWMPOKMMM 3aKPYTAEHHBIMU Kpasimu UMeeT danblu-AHO
ANSl YCTAHOBKM KPYMHbIX BMECTUTEAbHbIX KOP3UH. Kanae3bopHuK
obecneymsaeT YAOOHYIO OMOPHYO NMOBEPXHOCTb.

9CP4
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FREIDORAS DE GAS

Todos los modelos estan disponibles con mandos mecénicos
para una cuidadosa y precisa regulacién de la temperatura,
gracias también al control que se efectlia directamente en el
tanque. Las freidoras estan dotadas de nuevo sistema Bflex, un
control electrénico que permite una seleccién de los pardmetros
aln mas precisa.

Los tanques, simples y dobles, son completamente redondeados
y estampados, permitiendo al operador mantener la maxima
higiene y trabajar en total seguridad y confort.

Las tecnologias de calentamiento directo e indirecto, de alta
eficiencia, garantizan tiempos de recuperacién muy rapidos y la
distribucion del calor en una amplia superficie preserva el aceite
de los dafos debidos a temperaturas excesivas.

FRITADEIRAS A GAS

Todos os modelos estao disponiveis com comandos mecéanicos,
para uma regulagdo cuidadosa e precisa da temperatura,
também garantida pela detecgéo realizada directamente na
cuba. As fritadeiras possuem novo sistema Bflex, um controlo
eletrénico que permite uma selegdo dos parametros ainda
mais precisa. As cubas, Unicas e duplas, sdo completamente
arredondadas e moldadas, o que permite manter a maxima
higiene e trabalhar com total seguranca e conforto.

As tecnologias de aquecimento directo e indirecto, de alta
eficiéncia, garantem tempos de recuperacdo muito rapidos,

a distribuicao do calor numa ampla superficie evita que
temperaturas excessivas estraguem o 6leo.

g

9GL20+20M-BF 9GL20+20M

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

FRYTOWNICE GAZOWE

Wszystkie modele sg dostepne w wersjach z poleceniami
mechanicznymi dla doktadniejszej regulacji temperatury, réwniez
dzieki jej odczytowi bezposrednio w zbiorniku.

Frytownice sa wyposazone w nowy system Bflex, elektroniczna
kontrola, ktéra umozliwia jeszcze bardziej precyzyjne ustawianie
parametréw.

Zbiorniki, pojedyncze i podwdjne, catkowicie zaokraglone i
ttoczone, umozliwiajg operatorowi utrzymanie maksymalnej
higieny oraz zapewniajg mu komfort i bezpieczenstwo pracy.
Posrednie i bezposrednie systemy podgrzewania, o wysokiej
wydajnosci, gwarantujg jego krotki czas, a rozprowadzenie
ciepta na duzej powierzchni chroni olej przed szkodami
spowodowanymi nadmiernymi temperaturami.

FA30BbIE ®PUTIOPHULIbI

Bce MoaeAn MOTyT 6bITb M3FOTOBAEHbI C MEXaHUYECKUM
YNpPaBAEHNEM, MO3BOASIOLLEM OCYLLECTBAATb TOUYHYIO
PEryAVPOBKY TeMMepaTypbl, ONPeAeAeHe KOTOPOW BO3ZMOXHO
HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTU. GPUTIOPHULIbI OCHALLEHbI HOBOA
cuctemoit Bflex. 910 aneKTPOHHOE ynpaBAeHUWe, KOTOPOEe AeAaeT
BbI6OP NMapamMeTpoB ellle HOAee TOUYHBIM.

MimetoTcst EMKOCTW, OAMHAPHbIE U ABOWHbIE, U3 LITaMMOBaHHON
CTaAV C 3aKPYTAEHUAMU, AGIOT BO3MOXHOCTb AEFKOM OUUCTKM,
KOMOOPTHbI B paboTe M MOAHOCTbO 6e30macHl.
BbICOK0adOEKTUBHBIE TEXHOAOTUM MPSMOTO 1 KOCBEHHOTO
Harpeea obecneunBatoT HbICTPbIN Habop TeMnepatypbl 1
onepaTvBHOE pacrnpeAeNeHNe Xapa Ha NOBEpPXHOCTH, He
noBpexAas Macno.
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FREIDORAS ELECTRICAS

Todos los modelos estan disponibles con mandos mecanicos para
una cuidadosa y precisa regulaciéon de la temperatura, gracias
también al control que se efectlia directamente en el tanque.

Las freidoras con la cuba de 18 y 22 L estan dotadas de nuevo
sistema B-flex, un control electrénico que permite una seleccién de
los parametros alin mas precisa. Las tecnologias de calentamiento
directo, de alta eficiencia, garantizan tiempos de recuperacién
muy rapidos y la distribucion del calor en una amplia superficie
preserva el aceite de los dafnos debidos a temperaturas excesivas.
Las resistencias de acero inoxidable Incoloy, situadas directamente
dentro de la cuba, pueden volcarse en posicién vertical para
facilitar la limpieza. Los tanques son completamente redondeados
y estampados.

FRITADEIRAS ELECTRICAS

Todos os modelos estao disponiveis com comandos mecanicos,
para uma regulacao cuidadosa e precisa da temperatura, também
garantida pela detecgao realizada directamente na cuba. As
fritadeiras com cuba de 18 e 22 L possuem novo sistema B-flex,
um controlo eletrénico que permite uma selecdo dos parametros
ainda mais precisa. As tecnologias de aquecimento directo,

de alta eficiéncia, garantem tempos de recuperacdo muito
rapidos, a distribuicdo do calor numa ampla superficie evita que
temperaturas excessivas estraguem o dleo. As resisténcias de ago
inox Incoloy, posicionadas diretamente dentro da cuba, podem ser
viradas na posicao vertical para facilitar a limpeza. As cubas sao
completamente arredondadas e moldadas.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE

Wszystkie modele sg dostepne w wersjach z poleceniami
mechanicznymi dla doktadniejszej regulacji temperatury,
rowniez dzieki jej odczytowi bezposrednio w zbiorniku.
Frytownice z 18 i 22 L zbiornikiem sg wyposazone w nowy
system B-flex, elektroniczna kontrola, ktéra umozliwia jeszcze
bardziej precyzyjne ustawianie parametréw. Posrednie systemy
podgrzewania, o wysokiej wydajnosci, gwarantujqg jego krotki
czas, a rozprowadzenie ciepta na duzej powierzchni chroni olej
przed szkodami spowodowanymi nadmiernymi temperaturami.
Rezystancje ze stali nierdzewnej inox Incoloy, umieszczone
bezposrednio wewnatrz zbiornika, sg przechylane w pozycji
pionowej, w celu fatwiejszego czyszczenia. Zbiorniki catkowicie
zaokraglone i tloczone.

SNEKTPUYECKUE OPUTIOPHULLbI

Bce MoaeAn MOTyT 6bITb M3FOTOBAEHbI C MEXaHUYECKUM
YNpPaBAEHNEM, MO3BOASIOLLEM OCYLLECTBAATb TOUYHYIO
PEryAVPOBKY TeMMepaTypbl, ONPeAeAeHe KOTOPOW BO3ZMOXHO
HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTU. GPUTIOPHMULIBI C EMKOCTU

18 1 22 AnTpoB oCHallleHbl HoBoW cuctemoit B-flex. 91o
3NEKTPOHHOE YMpPaBAEHWE, KOTOPOE AEAAET BbIBOP NMapaMeTpoB
ele 6onee TOUYHbIM.

BbICOKO3dHEKTUBHBIE TEXHOAOTUM MPSIMOTO 1 KOCBEHHOTO
HarpeBa obecneunBatoT HbICTPbIA Habop TeMmepatypbl 1
onepaTuBHOE pacnpeAereHUe Xapa Ha MOBEPXHOCTU, He
noBpexaas Macho. TOHbI U3 HepXaBetoLlen cTaAk CraaBa
MHKOAOW, PacroAOXeHHble BHYTPY EMKOCTU, OMPOKMUABIBAIOTCA B
BEPTUKAAbHOE MOAOXEHME AAA OBAETUYEHWA NX YUCTKM.

BaHHbl MOEYHbIE UMEIOLLIME 3aKPYTAEHHbIE YTAbI.
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MAXIMA 900

Bain marie

BANO MARIA

Disponible en version elétrica, es ideal para mantener caliente
cualquier plato en los contenedores correspondientes de 1+1/3
GN, en el moédulo simple, y 2+2/3 GN, en el médulo doble.
La cuba estampada, caracterizada por bordes redondeados y
amplios, asegura facilidad de limpieza y maxima higiene.

BANHO-MARIA

Disponivel em versao elétrica, é ideal para manter qualquer tipo
de alimento quente nos recipientes especiais de 1+1/3 GN, no

modulo Unico, e 2+2/3 GN, no mddulo duplo. A cuba moldada,
com amplas bordas arredondadas, garante uma facil limpeza e

a maxima higiene.

URZADZENIE DO KAPIELI WODNEJ

Dostepne w wersji elektrycznej, idealne do utrzymywania ciepte;j
potrawy kazdego typu, w odpowiednich zbiornikach 1+1/3 GN
dla modutu pojedynczego i 2+2/3 GN dla modutu podwéjnego.
Ttoczony zbiornik, z zaokraglonymi obrzezami, zapewnia tatwe
czyszczenie i maksymalng higiene.

MAPMUTbI NAPOBbIE

V3rotaBAvBaETCS B SAEKTPUYECKOM UCTIOAHEHWH, MAEAABHO MOAXOANT
AN TIOAAEPXAHMS TOpsYMM BAIoAa AOBOTO TWMA B CrieLManbHbIX
emkocTax 1+1/3 GN B oanHapHom moayne 1 2+2/3 GN B ABOMHOM
MoayAe. LLiTamnoBaHHas eMKOCTb C LIMPOKMMI 3aKPYTAEHHbIMY 60pTamMu
rapaHT1pYeT AETKOCTb YNCTKM 1 MaKCUManbHbIA YPOBEHb MMMMeH.

inox AlISI 304
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Neutral units

inox AlSI 304

N9T2M

N9T4M
(N9T4MC)

N9-8M
(N9-8MC)

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

ELEMENTOS NEUTROS

En version simple o doble, son cdmodos y esenciales para
completar cualquier ambiente de cocina gracias a las amplias
superficies. El plano estampado, caracterizado por los bordes
redondeados, permite tiempos rapidos de limpieza garantizando
la maxima higiene.

SUPERFICIES NEUTRAS

Em versao simples ou dupla, sdo préaticas e essenciais para
completar qualquer ambiente de cozinha gracas as amplas
superficies. A superficie moldada, com bordas arredondadas,
permite uma rapida limpeza, garantindo a maxima higiene.

PLYTY

W wersji pojedynczej lub podwdjnej, wygodne i niezastgpione
do wykoriczenia kazdego pomieszczenia kuchennego, dzieki
szerokim gtadkim powierzchniom. Ptaszczyzna ttoczona, z
zaokraglonymi obrzezami, umozliwia szybkie czyszczenie i
gwarantuje maksymalng higiene.

HEWTPAJbHBIE SJIEMEHTbI

VsrotaBAmBatoTCS B OANHAPHOM U ABOVIHOM WCTMOAHEHUN, yAOéHbI
W BaxHbl AAT AOMOAHEHMSA AOOOTO KYXOHHOro nomeleHus
6/\aFOAapH LUNPOKNM COBEPLUEHHO TAAAKMM NMOBEPXHOCTAM.
LlItamnosaHHas NOBEPXHOCTb C 3aKPYrAEHHbIMU 60pTaMI/I 6bICTp0
YNCTUTCA, obecneymsasn MaKCUMaAbHYIO TUTUEHY.
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COCINAS ECO POWER

MACROS 700 SERIE ECO POWER, caracterizada por todos
los quemadores con didmetro 120 mm y potencia 6 kKW y por
un solo quemador con potencia 3,5 kW y diametro reducido,
garantiza la maxima versatilidad de uso. Parrillas individuales
e independientes para una mejor maniobrabilidad y para

una mayor facilidad de limpieza. Quemadores estancos de
elevada potencia, construidos enteramente en hierro fundido
con acabado externo niquelado, de larga duracién y fijados
herméticamente en el plano de trabajo estampado de acero
inoxidable AISI 304. Parrillas soporte ollas de hierro fundido
esmaltado resistentes a esfuerzos térmicos y mecanicos.

Los hornos estan construidos enteramente en acero inoxidable
y estan disponibles tanto con alimentaciéon por gas como
eléctrica. Las uniones entre equipos estan estudiadas para ser
precisas y faciles de limpiar.

FOGOES ECO POWER

MACROS 700 SERIE ECO POWER, caracterizado pelos
qgueimadores com diametro 120 mm e poténcia 6 kW e por
somente um queimador com poténcia 3,5 kW e diametro
reduzido, garante a maxima versatilidade de utilizagao.
Grelhas Unicas e independentes para facilitar a utilizagéo e a
limpeza. Queimadores estanques de alta poténcia, realizados
com ferro fundido e acabamento externo niquelado, com
garantia vitalicia e fixados hermeticamente sobre a superficie
de trabalho moldada de aco inox AISI 304. Grelhas de suporte
para panelas de ferro fundido esmaltado, resistentes a esforcos
térmicos e mecanicos. Os fornos sao realizados inteiramente
com aco inox e estao disponiveis para alimentacao a gas ou
eléctrica. As juntas entre os aparelhos foram projectadas para
que sejam precisas e faceis de limpar.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE ECO POWER

MACROS 700, SERIA ECO POWER, charakteryzujaca sie
wszystkimi palnikami o $rednicy 120 mm i mocy 6 kW oraz
wytacznie jednym palnikiem o mocy 3,5 kW i ze zredukowang
$rednica, gwarantuje maksymalng elastycznos¢ jej zastosowania.
Pojedyncze i niezalezne ruszty zapewniajq ich tatwiejsze
ustawianie i czyszczenie. Szczelne palniki o wysokiej mocy,
wykonane catkowicie z zeliwa i wykoriczone powtoka niklowana,
z dozywotng gwarancjg, umieszczone hermetycznie na
ptaszczyznie gotujacej wykonananej ze stali nierdzewnej inox
AISI 304. Zeliwne ruszty sg odporne na temperature i naciski
mechaniczne.

Piekarniki sa wykonane catkowicie ze stali nierdzewnej inox i sg
dostepne w formie zaréwno gazowej jak i elektrycznej.
Potaczenia urzadzen zostaty zaprojektowane w sposéb
umozliwiajacy tatwe i doktadne czyszczenie.

MINTblI CEPUN ECO-POWER

Y nant cepun MACROS 700 ECO POWER anametp Bcex
KoHdopok 120 Mm ¢ mMowHOCTbIO 6 KBT 1 0aHa moLwHocTbo 3,5
KBT C yMeHbLUEHHbIM ANaMETPOM, 3TO rapaHTUpyeT pasHoobpasue
B MCMOAb30BaHUW. PasaenbHble pelueTkn 6onee yAOGHbI B
MCMOAB30BaHNUMN U B 0UYNCTKE. KOHGOPKM BOABLION MOLLHOCTH
BbIMOAHEHbI 13 YyryHa C HUKEAMPOBAHHOW HapPYXHOW OTAEAKON U
rEPMETUYHO 3aKPENAEHbl Ha MOBEPXHOCTU MAMTbI, BBIMTOAHEHHOM
13 WtamnoBaHHoM HepxaBetowen ctaan AlSI 304. KoHdopku
VIMEIOT MOXWM3HEHHYIO rapaHTuio. PeLleTKn-NoACTaBKM NoA
MOCYAY M3rOTOBAEHbI 3 3MAaAVPOBAHHOIO YyryHa W yCTOMUMBEI K
TEPMUYECKUM W MEXaHUYECKMM BO3AENCTBUAM. AyxOBble LWKadb
M3roTOBAEHbl MOAHOCTBIO M3 HEPXaBeIoLLeW CTaAk U eCcTb Kak B
ra3oBOM, TaK M SAEKTPUYECKOM WCTIOAHEHWM.

Bce cTblkM cnpoekTMpoBaHbl O4EHb TOUHO W AETKM B OUUCTKE.

G7F4APW+FG G7FAPW+FE

G7F4PW-FE

G7F6PW+FE
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COCINAS HIGH POWER Y MAX POWER

Cocinar sobre la llama directamente, para cocer o saltear, sigue
siendo para todos los cocineros el eje de la tradicién culinaria.
Gracias a su disefio compacto y redondeado, las parrillas de
hierro fundido crean un plano Gnico de trabajo donde las ollas
se pueden mover facilmente. El elevado grosor garantiza una
larga duracion y resistencia, ademés de una facil limpieza.

Los quemadores completamente en hierro fundido de elevado
espesor y elevada potencia, de 3,5 kW y de 7 kW, tienen

una larga duracioén. La alta eficiencia energética permite un
ahorro de gas de al menos el 30% al afo con respecto a los
quemadores tradicionales. EI completo desmontaje del plano de
coccién, de bordes completamente redondeados, garantiza la
maxima higiene y limpieza y sobre todo un facil mantenimiento.

FOGOES HIGH POWER E MAX POWER

Cozinhar directamente sobre a chama, para dourar ou refogar,
representa, para qualquer cozinheiro, um ponto fundamental da
tradicdo culinaria. Gragas ao desenho completo e arredondado,
as grelhas de ferro fundido formam uma superficie Unica de
trabalho na qual é possivel deslocar as panelas facilmente.

A ampla espessura garante uma longa duragao e resisténcia

e torna a limpeza mais facil. Os queimadores, realizados
inteiramente com ferro fundido de grande espessura e elevada
poténcia, de 3,5 kW e de 7 kW, contam com garantia vitalicia.
A grande eficiéncia energética permite uma poupanca de gas
de no minimo 30% ao ano, se comparados aos queimadores
tradicionais. E possivel remover completamente a superficie de
cozedura, de bordas totalmente arredondadas, o que garante

a maxima higiene e limpeza e, principalmente, uma facil
manutencao.

=TT e

CALiis T9o0ned
G7F4+FG G7F4+FE G7F6+FG
(G7F4P+FG) (G7F6P+FG)

G7F6+T
(G7F6P+T)

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

hugh.,

KUCHNIE HIGH POWER | MAX POWER

Gotowanie bezposrednio na otwartym ogniu, podsmazanie i
duszenie, pozostaje dla wszystkich kucharzy trwatym punktem
tradycji kulinarnej. Dzigki ich petnemu i okragtemu modelowi,
zeliwne ruszty tworzg petng ptaszczyzne utatwiajacq przesuwanie
garnkéw. Duza grubos$¢ gwarantuje ich dtugotrwatos¢ i tatwe
czyszczenie.

Palniki, wykonane catkowicie z grubego zeliwa o duzej mocy,
0 3,5 kW i 7 kW, sg objete dozywotnig gwarancja. Wysoka
wydajnos¢ energetyczna umozliwia zaoszczedzenie minimum
30% gazu rocznie w poréwnaniu z palnikami tradycyjnymi.
Mozliwo$¢ catkowitego usuniecia ptaszczyzny gotujacej, z
zaokraglonymi obrzezami, gwarantuje maksymalng higiene,
czystos¢ oraz tatwe operacje konserwacyjne.

MINTblI CEPUN HIGH-POWER N MAX-POWER

[puroToBAEHME Ha CMABHOM OrHe, 06X%apuBas Ha CKOBOPOAE,
0CTaeTCA OAHMM U3 HEM3MEHHbIX MYHKTOB AAA BCEX MOBapOB

B TPAAMLIMOHHOW KyXHe. Baaroaaps cBoemy LienbHOMY U
OKPYrAOMY AU3aMHY, YyryHHble PELIeTKM CO3AALT EAUHYHO
pabouyto MOBEPXHOCTb, MO KOTOPOW MOXHO AETKO MepemeLlaTh
nocyAy. YBEAMYEHHaA TOALLMHA NMOBEPXHOCTW rapaHTupyeT
MPOYHOCTb U AOATUIA CPOK CAYXObI, @ TaK Xe AETKa B OUUCTKE.
[TOAHOCTbIO M3TOTOBAEHHbIE U3 YyTyHa KOHOOPKM MMEIOT BOABLLYIO
TOALLMHY W MOBbILEHHYIO MOLWHOCTb - 3,5 KBT 1 7 KBT 1
pacnonaratT NOXW3HEHHOW rapaHTuen. Bbicokas aHepreTnyeckas
3 $EKTMBHOCTb KOHGOPOK MO CPaBHEHMIO C O6bIYHbIMM, AAET
3KOHOMMIO rasa B pasmepe 30% B roa Mo cpaBHeHMto. CbeMHas
MOBEPXHOCTb 1 3aKPYrAEHHbIE Kpasi rapaHTUPYIOT MakCUManbHYHO
TUTMEHUYHOCTb, YUCTOTY U AETKOCTb B OBCAYXMBaHUN.

G7F6+FE
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PLACAS RADIANTES A GAS

Ideal para recrear sabores y sistemas de coccién tradicionales.
La distribucion homogénea del calor permite realizar lo mejor
posible salsas y cocciones lentas que requieren una temperatura
constante.

La amplia superficie perfectamente lisa permite una gran
libertad de uso tanto con ollas de formas no convencionales,
también muy grandes, como plano de mantenimiento al lado de
los fuegos.

El revestimiento interno, constituido por material refractario de
alto aislamiento, permite la concentraciéon maxima del calor en
la parte central de la placa y garantiza gran confort al Chef.

PLACA A GAS

Ideal para recriar sabores e técnicas de cozedura tradicionais.

A distribuicdo homogénea do calor permite preparar da melhor
maneira os molhos e pratos com cozedura lenta, que exigem
uma temperatura constante. A ampla superficie, perfeitamente
lisa, possibilita uma grande liberdade de utilizagdo, quer no caso
de panelas de formas nao convencionais, mesmo muito grandes,
quer como superficie de manutengao, ao lado das bocas. O
revestimento interno, realizado com material refractario de alto
isolamento, permite a concentragcdo maxima do calor na parte
central da chapa e garante o conforto do cozinheiro.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

hugh.,

PLYTA GAZOWA

|dealna dla odtwarzania tradycyjnych smakéw i sposobéw
gotowania. Jednolite rozprowadzanie ciepta umozliwia doskonate
przygotowywanie soséw oraz potraw wymagajacych powolnego
gotowania w statej temperaturze. Obszerna, doskonale gtadka
powierzchnia umozliwia tatwe uzywanie zaréwno garnkéw o
niekonwencjonalnych formach, réwniez bardzo duzych, jak

i zastosowanie jej jako ptaszczyzny pomocniczej w poblizu
palnikéw. Wewnetrzne obicie, wykonane z ognioodpornego
materiatu 0 wysokim stopniu izolacji, zapewnia maksymalng
koncentracje ciepta w centralnej czeSci ptyty i dostarczajac tym
samym komfort Szefowi Kuchni.

FA30OBbIE MJIUTbI CO CMJTOLLIHOM NOBEPXHOCTbIO

STU NAUTBI MACAAbHbBI AN MPUTOTOBAEHMS MULWM TPAAULMOHHON
KyxHU. PaBHOMEpPHOE pacrnpeaseneHmne xapa AaeT BO3MOXHOCTb
AYYLLErO NPUrOTOBAEHWS COYCOB, MEANEHHO FOTOBUTH MPW
MOCTOSIHHOM Temnepatype. boabluas 1 raaakas MoBepPXHOCTb
NO3BOASIET CBOBGOAHO MepemeLLaTb MOCyAy He CTaHAAPTHBIX GOpM
1 6OAbLIMX PA3MEPOB, @ Tak Xe AaeT BO3MOXHOCTb MOAAEPXMBATH
Temnepatypy NpuUrotoBAEHHOro BAOAQ, AepXa ero B CTOPOHE

OT LIEHTPaAbHOW ropenkn. BHYTpeHHAS NOBEPXHOCTb OTAEAAHA
OrHEeYMOPHbIM MaTepManoM C XOPOLUer U30AALMEN, MO3BOASET
CO3AATb MaKCHManbHYIO KOHLIEHTPALIMIO Xapa B LIEHTPaAbHOM
yacTi KOHGOPKM 1 obecneunBaeT KoMGopT B paboTe Led-nosapa.
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COCINAS ELECTRICAS

Equipadas con placas cuadradas o redondas de hierro fundido
con superficie 220 x 220 mm o diametro de 220 mm de

2,6 kW cada una, alcanzan los 400 °C y son facilmente
regulables gracias al selector que activa 6 diferentes zonas
concéntricas de potencia. Este sistema de control directo de la
temperatura garantiza un notable ahorro energético y hace que
estas cocinas sean ideales para cocciones de mantenimiento y
para la ebullicion de grandes cantidades de agua.

Los elementos calentadores estan fijados herméticamente en un
plano estampado en una pieza Unica.

FOGOES ELECTRICOS

Dotados de placas quadradas ou redondas, de ferro fundido,
com superficie de 220 x 220 mm ou diametro de 220 mm,
de 2,6 kW cada, alcangam 400 °C e podem ser regulados
facilmente, gragas ao selector que activa 6 diversas zonas
concéntricas de poténcia.

Este sistema de controlo directo da temperatura garante uma
elevada poupancga energética e torna estes foges ideais para
cozedura com manutencgéao do calor e para a ebulicao de
grandes quantidades de agua.

Os elementos aquecedores sao fixados hermeticamente sobre
uma superficie moldada com peca Unica.

E7P2B E7P2M E7P4B E7P4M E7P6B

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Wyposazone w ptyty kwadratowe lub okragte o powierzchni
220 x 220 mm, o $rednicy 220 mm, 2,6 kW kazda, osiagajq
temperature 400 °C i sg tatwe w regulacji dzieki przetgcznikowi,
ktéry uruchamia 6 réznych koncentrycznych stref mocy.

Ten bezposredni system kontroli temperatury gwarantuje
znaczng oszczedno$¢ energii i sprawia iz sg one doskonate dla
utrzymywania temperatury potraw oraz do gotowania wielkich
ilosci wody.

Elementy rozgrzewajace sie sg zamocowane hermetycznie na
ptycie odlanej w jednym kawatku.

SJIEKTPUYECKUE MJIUTDI

B MoaenbHbIN psA BXOAAT NAUTEI C kKBaapaTHbIMK (220 x 220mm)
UAV KpyrAbIMU (AnameTp 220 MM) KOHGOPKaMU MOLLHOCTbLIO

2,6 KBT, BbIMOAHEHHbIMM 13 YyryHa. Pasorpes aocturaet 400 °C,
Kaxaas KOHdOpKa MMeeT 6-TU 30HHbI TePMOperyAaTop. Takas
CUCTEMA KOHTPOAA TEMMEPATYPbl AAET CYLLECTBEHHYIO SKOHOMWUIO
3NEKTPOIHEPTUM U AeAAET 3TU MAUTbI MACAAbHBIMU AASI TOTOBKM C
MOCAEAYIOLMM TOAAEPXAHWNEM TEMMEPATYPbl, @ Tak Xe NOAXOAUT
AN KMMAYEHUS BOAbLINX 0O6beMOB BOAbI. KOHOOPKM repMeTyHO
3aKpenAeHbl Ha LWTaMnoBaHHOM MOBEPXHOCTMU.
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COCINAS ELECTRICAS

La amplia superficie perfectamente lisa permite una gran
libertad de uso tanto con ollas de formas no convencionales,
también muy grandes, como plano de mantenimiento al lado de
los fuegos. Zona de coccién formada por 4 placas radiantes de
hierro fundido a ras de la superficie de trabajo, con superficie
300 x 300 mm, situadas encima de las resistencias eléctricas
de infrarrojos de 3 kW cada uno protegidas por un material
aislante. Cada placa cuadrada estd dotada de un conmutador
que permite la regulacion de 6 niveles de potencia. Testigo de
control de la tensién. Amplio cajon de acero para la recogida de
liquidos completamente extraible.

FOGOES ELECTRICOS

A ampla superficie, perfeitamente lisa, possibilita uma grande
liberdade de utilizacao, quer no caso de panelas de formas nao
convencionais, mesmo muito grandes, quer como superficie de
manutengao, ao lado das bocas.

Zona de cozedura formada por 4 placas radiantes em ferro
fundido no mesmo nivel do plano de trabalho, com superficie
de 300 x 300 mm, colocadas sobre resisténcias elétricas

a infravermelho de 3 kW cada protegidas por um material
isolante. Cada placa quadrada é equipada com um comutador
que permite uma regulagdo com 6 niveis de poténcia. Luz
avisadora de controlo da tensao. Ampla caixa em aco para
recolher os liquidos, completamente removivel.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Obszerna, doskonale gtadka powierzchnia umozliwia tatwe
uzywanie zaréwno garnkéw o niekonwencjonalnych formach,
rowniez bardzo duzych, jak i zastosowanie jej jako ptaszczyzny
pomocniczej w poblizu palnikow.

Strefa gotowania zawiera 4 promieniste ptyty z zeliwa na
poziomie ptaszczyzny pracy, o powierzchni 300 x 300 mm,
umieszczone nad elektrycznymi rezystancjami na podczerwien
o mocy 3 kW kazdy zabezpieczonymi izolujgcym materiatem.
Kazda ptyta posiada przetacznik umozliwiajacy regulacje 6
pozioméw mocy. Lampka kontrolna napiecia. Obszerna kaseta
do zbierania cieczy, catkowicie wyciagalna.

SNEKTPUYECKUE MIIATDI

Bonblwas 1 rnapkas MoBepxHOCTb MO3BOAAET CBOBOAHO
nepemMeLLatb NOCYAy He CTaHAAPTHbIX GOPM 1 BOAbLIMX Pa3MepoB,
a TaK xe AaeT BO3MOXHOCTb MOAAEPXMBATL Temnepatypy
MPUrOTOBAEHHOTO BAIOAG, pacroAarasi ero B CTOPOHe OT Xapa.
Pabouas 30Ha COCTOUT U3 4-X U3AYUYAIOLLMX YYTYHHbBIX KOHGOPOK,
¢ kBaapatHbiMK (300 x 300 MM) pacrnoAOXEHHbIX 3aMOAAMLIO

CO CTOAELUHMLEN W YCTaHOBAEHHbIX MOBEPX MHPPaKPACHbIX
3NEKTPUYECKMX COMPOTUBAEHMM, MOLLHOCTbIO 3 KBT, Kaxaoe,
3aLUMLLEHHBIX U30AILIMOHHBIM MaTepuanoM. KoHGOopKM
KBaApaTHON GOPMbI, KaxAas OCHaLLeHa NepeKAtoYaTeAEM,
MO3BOASIOLLMM PETYAMPOBATb 6 YPOBHEN MOLHOCTU. KOHTPOAbHAS
Aamna HanpsXeHus. BOAbLION CTaAbHOM LMK AASt cBopa
XWUAKOCTEWN, MOAHOCTbIO BbIABUXHOMN.
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COCINAS INFRARROJOS E INDUCCION

Caracterizadas por una superficie perfectamente lisa, garantizan
una limpieza rapida, en pocos gestos y en pocos minutos, sin el
uso de detergentes agresivos. El espesor del plano, equivalente
a 60/10, y la precisién en la regulacién de la temperatura
permiten trabajar con toda seguridad. Las cocinas por infrarrojo
alcanzan en pocos segundos los 500 °C y estan equipadas

con un indicador luminoso, colocado en el plano, que indica

la presencia de calor residual hasta 60 °C. En las cocinas por
induccidn, el ahorro energético esta asegurado por el inmediato
alcance de la maxima temperatura dentro de los recipientes

de coccién alin manteniendo el plano completamente frio. La
alta eficiencia energética es dada por la ausencia de dispersion
térmica y por consumos reducidos de mas del 30%.

FOGOES A INFRAVERMELHO E A INDUGAO

Caracterizados por uma superficie perfeitamente lisa, garantem
uma limpeza rapida, com poucos gestos e poucos minutos,
sem a necessidade de utilizar detergentes agressivos. A
espessura da superficie, de 60/10, e a precisao da regulacao da
temperatura permitem trabalhar com total seguranca. Os fogbes
a infravermelho atingem em poucos segundos 500 °C e sao
equipados com uma luz piloto, posicionada sobre a superficie,
que indica a presenga de calor residual até 60 °C. Nos fogdes a
indugao, a poupanca energética é garantida, pois a temperatura
méxima é alcangada imediatamente no interior dos recipientes
de cozedura, mantendo a superficie completamente fria. A alta
eficiéncia energética é determinada pela auséncia de disperséao
térmica e pela redugao de consumo acima de 30%.

E7P4AB/IND

E7P4M/IND

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE NA PODCZERWIEN | INDUKCYJNE

Odznaczajg sie doskonale gtadkg powierzchnig, gwarantujg szybkie
czyszczenie, przy uzyciu kilku gestéw i w dostownie kilka minut, bez
uzywania agresywnych srodkéw czyszczacych. Grubo$¢ powierzchni,
réwna 60/10, oraz precyzyjno$¢ w regulowaniu temperatury
umozliwiajg prace w catkowicie bezpiecznych warunkach. Kuchnie na
podczerwien osiggaja w ciggu kilku sekund temperature 500 °C, oraz
posiadajg lampke kontrolng umieszczong na ptaszczyznie ptyty, ktéra
sygnalizuje pozostate ciepto do 60 °C. W kuchniach indukcyjnych,
oszczednosé energii jest zagwarantowana dzieki natychmiastowemu
osiggnieciu maksymalnej temperatury wewnatrz zbiornikéw
gotujacych, pomimo iz ptaszczyzna pozostaje catkowicie zimna.
Wysoka wydajnos$¢ energetyczna jest zapewniona brakiem dyspersji
termicznej oraz zredukowanemu o ponad 30% zuzyciu energii.

MHOPAKPACHbBIE N UHAYKLWOHHDIE NMAUTDI

TN NAWUTBI UMEIOT TAAAKYIO MOBEPXHOCTb, ObICTPbI B OUNCTKE

6€3 MCMOAb30BaHWS arpPeCCUBHBIX MOIOLLMX CPEACTB. ToALLMHA
nosepxHoctn 60/10 v TouHaa peryAMpoBka Temnepartypbl
no3BOASiET paboTaTb B MOAHOM 6e3omacHoCTH. VIHbpaKkpacHble
NAWUTbI 38 HECKOABKO CEKyHA pasorpeatotcs Ao 500 °C n umetot
AATYMK, PACMOAOXEHHBIA Ha MOBEPXHOCTH, KOTOPbLIN KOHTPOAVUPYET
AOCTUXEHMe Ha Hel Temnepatypsl 60 °C.

B MHAYKUMOHHBIX NMAMTax 3KOHOMMWS SAEKTPO3HEPTUM AOCTUraEeTCA
6bICTPLIM HArpPEeBOM MOCYAbI, MPW 3TOM CaMa MoBEepPXHOCTb
OCTaETCs XOAOAHON. Bbicokas apdeKTMBHOCTb obecreunBaeTcs
OTCYTCTBMEM paccevBaHWsA Temnepatypbl BHE 30HbI MOCYAbI 1
COKpalliaeT 3HepronotpebaeHne 6onee Yem Ha 30%.
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PLACAS RADIANTES ELECTRICAS

Ideal para recrear sabores y sistemas de coccion tradicionales.

La distribucién homogénea del calor permite realizar lo mejor
posible salsas y cocciones lentas que requieren una temperatura
constante. La amplia superficie perfectamente lisa permite una
gran libertad de uso tanto con ollas de formas no convencionales,
también muy grandes, como plano de mantenimiento al lado de
los fuegos. La placa esta subdividida en 4 zonas independientes en
las que es posible regular la temperatura a su gusto. El sistema de
calefaccién por irradiacién permite una mayor velocidad al alcanzar
la temperatura y una menor dispersion térmica.

PLACA ELECTRICA

Ideal para recriar sabores e técnicas de cozedura tradicionais.
A distribuicdo homogénea do calor permite preparar da melhor
maneira os molhos e pratos com cozedura lenta, que exigem
uma temperatura constante. A ampla superficie, perfeitamente
lisa, possibilita uma grande liberdade de utilizagao, quer no
caso de panelas de formas nao convencionais, mesmo muito
grandes, quer como superficie de manutencao, ao lado das
bocas. A placa é dividida em 4 areas independentes, nas quais
é possivel regular a temperatura como desejado. O sistema de
aquecimento a irradiagcao permite uma maior rapidez de alcance
da temperatura e uma menor dispersao térmica.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

PLYTA ELEKTRYCZNA

|dealna dla odtwarzania tradycyjnych smakéw i sposobéw gotowania.
Jednolite rozprowadzanie ciepta umozliwia doskonate przygotowywanie
sosow oraz potraw wymagajacych powolnego gotowania w statej
temperaturze. Obszerna, doskonale gtadka powierzchnia umozliwia
tatwe uzywanie zaréwno garnkéw o niekonwencjonalnych formach,
réwniez bardzo duzych, jak i zastosowanie jej jako ptaszczyzny
pomocniczej w poblizu palnikéw. Plyta jest podzielona na 4 niezalezne
strefy z mozliwoscigq dowolnej regulacji ich temperatury. System
podgrzewania wykorzystujacy promieniowanie cieplne gwarantuje
szybsze osiagniecie temperatury i mniejsza dyspersje ciepta.

SNEKTPUYECKUE NMJINTbI CO CMTOLIHOM MOBEPXHOCTbIO

STV NANTBLI MAEaAbHbI AAA MPUTOTOBAEHUSA MWLM TPAAULIMOHHOW
KyXHU. PaBHOMepHOe pacrnpeaereHne Xapa AaeT BOZMOXHOCTb
AYYLLETO NMPUrOTOBAEHUSA COYCOB, MEANEHHO FOTOBUTbL MpPU
MOCTOSIHHOM Temnepatype. boabluas v rnaakas MOBEPXHOCTb
MO3BOASIET CBOBOAHO MepeMmelliaTh NMOCYAy He CTaHAAPTHbLIX GopMm
1 6OAbLIMX Pa3MepOB, a TaK Xe AaeT BO3MOXHOCTb MOAAEPXMBATH
TeMMepaTypy NpUroToBAeHHOTo BAIOAG, pacrioAaras ero B CTOPOHe
oT Xapa. [oBepxHOCTb pasaeneHa Ha 4 He3aBUCUMbIE 30HbI,
KaxAasi U3 KOTOPbIX MMEET CaMOCTOATEABHYIO PErYAMPOBKY.
Cuctema pasorpeBa C MOMOLLbIO U3AYUYEHWSA AAET BO3SMOXHOCTb
6biCTpee AOCTUTaTb 3aAaHHY0 TEMMEPaTypy Npu MeHbLLIEM
paccenBaHum Tenaa.
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MARMITAS

Disponibles en version de calefaccién directa (solo modelos a gas)
para cocciones de comidas liquidas y que no requieran mezclas y

en version con calefaccion indirecta (gas y eléctrica) para platos

mas densos, como cremas y salsas. El tanque de acero AlSI 316,
altamente resistente a la corrosion de sal y salsas, puede ser utilizado
también a través de la introduccién de grandes cestos que permiten
la coccién de grandes cantidades de verduras. Las operaciones

de limpieza y mantenimiento son més faciles gracias a los bordes
redondeados y al grifo de descarga que se desmonta faciimente.

MARMITAS

Disponiveis em versao com aquecimento directo (apenas modelos

a gas), para cozinhar alimentos liquidos, que ndo exigem mistura, e
em versdo com aquecimento indirecto (gas e eléctrico), para pratos
mais densos, como cremes e molhos. A cuba de aco AlSI 316,
altamente resistente a corroséo por sal ou molhos, também pode
ser utilizada com a introdugéo de grandes cestas, que permitem
cozinhar grandes quantidades de verduras. As operagdes de limpeza
e manutencao sao facilitadas pelas bordas arredondadas e pela
torneira de descarga, que pode ser desmontada com facilidade.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

GARNKI

Dostepne w wersji z podgrzewaniem bezpos$rednim (wytacznie
modele gazowe) dla gotowania potraw ptynnych niewymagajacych
mieszania, oraz w wersji z podgrzewaniem posrednim (gazowe i
elektryczne) dla potraw gestszych, takich jak kremy i sosy. Zbiornik

ze stali AISI 316, z wysokg odpornoscig na korozje powodowang
solg i sosami, moze by¢ réwniez stosowany do gotowania duzych
ilosci warzyw, poprzez umieszczenie w nim duzych koszy. Operacje
czyszczenia i konserwacji sg utatwione dzieki zaokraglonym obrzezom
oraz kranikowi odprowadzajacemu, tatwemu w demontazu.

MULWEBAPOYHbIE KOTJ1bl

B AaHHOM cepum ecTb KOTAbI B UCMIOAHEHWM C MPSMbIM HarpeBoM
(razoBble MOAEAM), UCMOAB3YIOTCS AAA MPUTOTOBAEHUS XUAKNX
6104, He TPebyIoLLMX NepeMelinBaHms, a Tak Xe B UCMOAHEHUN
C KOCBEHHbIM HarpeBOM (ra3oBble W ANEKTPUYECKME MOACAM) AAS
6onee rycTbix OAIOA, TAKUX KaK KPEMbl 1 COYCbl.

EMKoCTb BbiMoAHEHa M3 HepxaBetowlen ctaam AlSI 316,
o6AaAatoLLe aHTUKOPPO3UIAHON MPOYHOCTLIO, B HEN MOFYT
MCTOAb30BaTLCA KOP3WUHbI AAS MPUTOTOBAEHWS BOABLIOMO
KOAMYeCTBa OBOLLEN. /\eTKM 1 B OUMCTKE M UCMOAB30BAHMM
6Aaroaaps 3akpyraeHHbIM 60pTaM 1 AErKO CHUMatoLemycs
CAMBHOMY KpaHy. HeboAblive 06beMbl MPOAYKTa, KOTOPbIE
BbIMAECKMBAIOTCA M3 KOTAQ.
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SARTENES

Las sartenes permiten diferentes tipos de coccion: se puede guisar,
rehogar, asar a la parrilla y cocer directamente en el fondo del
tanque. Las sartenes basculantes se caracterizan por un tanque
completamente de acero AISI 304 con capacidad 60 L. Gracias al
elevado espesor del fondo del tanque, la temperatura se difunde
de manera uniforme en toda la superficie, garantizando cocciones
homogéneas y ahorro energético. La conformacion redondeada del
tanque, basculante manualmente, asegura facilidad de limpieza.

BRASEIRAS

As braseiras permitem diversos tipos de cozedura: é possivel
guisar, refogar, grelhar e cozinhar directamente no fundo da

cuba. As braseiras basculantes sao caracterizadas por uma cuba
realizada completamente com aco AISI 304, com capacidade

de 60 L. Gracas a elevada espessura do fundo da cuba, a
temperatura é difusa em modo uniforme em toda a superficie,
garantindo a cozedura homogénea, com poupanca energética.

A forma arredondada da cuba, com basculamento manual, garante
uma fécil limpeza.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

PATELNIE PRZECHYLNE | STALE

Patelnie umozliwiajg rézne rodzaje gotowania potraw:
podsmazanie, duszenie, grillowanie i gotowanie bezposrednio na
dnie zbiornika. Patelnie przechylne charakteryzuja sie zbiornikiem
catkowicie wykonanym ze stali AISI 304, o pojemnosci 60 L. Dzigki
duzej grubosci dna zbiornika, temperatura jest rozprowadzana w
jednolity sposéb na catej powierzchni, gwarantujac tym samym
jednolite gotowanie potraw oraz oszczedno$é¢ energii. Zaokraglenie
zbiornika, przechylanego recznie, zapewnig tatwos¢ w czyszczeniu.

CKOBOPO/bI C ONPOKMAbIBAHVUEM U BE3

CKOBOPOAbI TaKOrO TUMa NMO3BOASIOT FTOTOBUTb HECKOABKUMM
cnocobamu: TylweHue, obxapka, MPUrOTOBAEHUE Ha TpuAe,
Bapka. EMKOCTb CKOBOPOAbI M3rOTOBAEHA W3 HEPXaBEIOLLER CTam
AISI 304 1 umeet o6bem 60 AMTPOB. Braropaps NOBbILIEHHOW
TOALWMHE AHa EMKOCTV TeMmnepaTtypa pacrnpeAerseTcs
paBHOMepPHO, obecrneynBaeTca OAHOPOAHOCTb NMPUrOTOBAEHUSA U
3KOHOMUSA INEKTPO3HePrn. OKpyraAble GOpMbl BHYTPM EMKOCTH
06AEryaloT ee OUNCTKY.
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PLANCHA ASADORA

Una gama completa de parrillas de gas y eléctricas con placa
simple o doble de acero o de Compound para permitir la coccién
“por contacto” de cualquier tipo de comida, incluso del plato mas
delicado. El sistema de distribucién uniforme de la temperatura
garantiza cocciones 6ptimas sin dispersion de calor, con
consiguiente ventaja en términos de ahorro energético y mejora
del ambiente de trabajo.

Los residuos de coccién son transportados en el conducto
correspondiente y recogidos en un amplio cajon por medio del
orificio de descarga de grandes dimensiones. Opcional es el
tapdn de tefldn resistente a las altas temperaturas.

CHAPAS DE COZEDURA

Uma gama completa de chapas de cozedura a gés e eléctricas,
com chapa Unica ou dupla de ago ou Compound, para permitir
a cozedura “por contacto” de qualquer tipo de alimento,
inclusive pratos delicados. O sistema de distribuicdo uniforme da
temperatura garante uma cozedura ideal, sem disperséao de calor
e, portanto, é vantajoso em termos de poupanga energética e
melhoramento do ambiente de trabalho.

Os residuos de cozedura passam através do canal especifico e
sao recolhidos numa ampla caixa através do furo de descarga de
grandes dimensoes. E opcional uma tampa de teflon resistente a
altas temperaturas.
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BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

PLYTA DO PIECYKA

Kompletna gama urzadzen ptyta do piecyka gazowych i
elektrycznych, z ptyta pojedyncza lub podwdjna, stalowa, lub
Compound umozliwiajg gotowanie , kontaktowe” kazdego
rodzaju potrawy, réwniez tej bardzo delikatnej. Jednolity system
rozprowadzania temperatury gwarantuje optymalne gotowanie
bez dyspersji ciepta, a co za tym idzie, z konsekwentng
oszczednoscig energii i ochrong Srodowiska.

Pozostatosci po gotowaniu sg odprowadzane przez otwor o
duzych wymiarach odpowiednim kanalikiem do obszernego
zbiornika. Opcjonalnie zatyczka z teflonu, wytrzymata na wysokie
temperatury.

MAPOYHAA NOBEPXHOCTb

TTOAHBIZ aCCOPTUMEHT ra30BbIX 1 IAEKTPUYECKMX XaPOUHbIX
nosepxHocTen. [oBepXHOCTU BblBaIOT OAMHAPHBIE U ABOVHBIE;
Compound 1 HepxaBeroLLye, TaKOW BbIBOP AaeT BO3MOXHOCTb
ANSI KKOHTAKTHOTO» MPUTOTOBAEHMSI AOBOTO TMa BAIOA, B TOM
umncae 1 AeankatecHbix. CuctemMa paBHOMEPHOTO pacnpeAereHNs
TeMMepaTypbl Ha NOBEPXHOCTH 06ecneynBaeT ONTMMarbHOe
npurotoBaeHne 6e3 paccemBaHns TenAa, SKOHOMUT SHEPTUIO, He
YXYALIQET OKpyXatoLLlyto atMmocdepy. Muiesoin Mycop cobupaercs
B CreuManbHbIN KaHan U cOpachiBaeTcs B pe3epByap uepes
PacrnoAOXEHHOE B HEM OTBEPCTUE.

B kayecTBe onumMy MOXHO 3akasaTb TEPMOYCTOMYMBYIO
TeQAOHOBYIO 3arAYLLKY.
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PARRILLAS DE AGUA Y PARRILLAS DE PIEDRA VOLCANICA

Cocer a la parrilla es una coccion natural. La piedra lavica, con sus
cualidades, permite recrear la tradicional coccién a la brasa con un
control mas preciso de la temperatura, limpieza mas facil y mayor
seguridad para el operador.

Las parrillas de agua, disponibles en la versién de gas, permiten
cocinar a la parrilla de forma sumamente natural y sana exaltando las
mejores caracteristicas organolépticas de los alimentos, favoreciendo
la dispersion de las grasas para una alimentacion mas genuina. Los
guemadores se encuentran encima de una zona accesible a través
de un amplio cajén de acero inoxidable extraible lleno de agua. El
agua de la cuba debajo del plano de coccién permite a la comida
mantenerse tierna; asimismo sirve para eliminar los humos y para
recoger las grasas. La parrilla, totalmente de hierro fundido, tiene una
forma que permite trabajar en una amplia superficie apropiada para
distintos tipos de alimentos (carne, pescado, verduras).

GRELHADORES COM AGUA E GRELHADORES DE PEDRA LAVICA

Cozinhar na grelha é cozinhar de forma natural. A pedra lavica, com
as suas qualidades, permite recriar a cozedura tradicional na brasa,
com um controlo mais preciso da temperatura, uma limpeza mais
facil e uma maior seguranca do operador.

Os grelhadores com agua, disponiveis em versao a gas, permitem
grelhar de maneira extremamente natural e saudavel, exaltando as
melhores caracteristicas organolépticas dos alimentos, favorecendo a
dispersao da gorduras e garantindo uma alimentacdo mais genuina.
Os queimadores sao colocados sobre uma zona acessivel através de
uma ampla gaveta removivel de ago inox que é abastecida com agua.
A &gua presente no recipiente colocado abaixo do plano de cozedura
permite que os alimentos mantenham a sua maciez; também serve
para diminuir o fumo e recolher as gorduras. A grelha, construida
inteiramente com ferro fundido, tem uma forma que consente operar
com uma ampla superficie adequada a diferentes tipos de alimentos

(carne, peixe, verduras).
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BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

GRILLE WODNE | GRILLE NA LAWIE WULKANICZNE)

Grillowanie jest naturalnym sposobem gotowania. Kamief wulkaniczny,
dzieki swoim wiasciwosciom, umozliwia odtworzenie tradycyjnego
sposobu gotowania na weglu, z doktadniejszg kontrolg temperatury,
tatwiejszego czyszczenia i wiekszego bezpieczenistwa operatora.

Grille wodne, dostepne w wersjach gazowych, umozliwiajg grillowanie
w sposéb maksymalnie naturalny oraz zdrowy, uwydatniajac w

ten sposdb najlepsze charakterystyki organoleptyczne potraw,
sprzyjajac dyspers;ji ttuszczy i zapewniajac zdrowsza zywnosé. Palniki
umieszczone sg nad strefg dostepna przez obszerna i wyciggalng
szuflade ze stali nierdzewnej inox, ktéra jest napetniona woda. Woda ta,
obecna w zbiorniku pod pfaszczyzng gotowania umozliwia potrawom
zachowanie ich miekkosci. Stuzy ona réwniez do pochtaniania dymu
oraz zbierania ttuszczy. Ruszt, wykonany catkowicie ze zeliwa, posiada
forme, ktéra umozliwia prace na obszernej powierzchni zdatnej dla
potraw przeréznego rodzaju (mieso, ryby, warzywa).

rPUNN C BOAOW / TPUNA U3 TABOBOIO KAMHS

[pWUroTOBAEHME MULLM Ha FPUAe — 3TO ECTECTBEHHBIA CNocob
NPUroToBAeHMS. N\aBOBbI KaMeHb MO3BOASIET BOCMPOW3BECTH
TPaAULIMOHHOE MPUrOTOBAEHUE Ha YIAAX C TOYHBIM KOHTPOAEM
Temnepatypbl, AETKOW OUMCTKOR, a Takke 6e30MmacHo AAS
oneparopa.

vau\m © BOAOI7I B HaAM4YMU B ra3aoBOM UCMOAHEHWUW, NO3BOAAIOT
XapWTb Ha rpuUAe HaTypaAbHbIM W 3A0POBbLIM CMIOCOBOM,
MOAYEPKMBAsA HauAyyLLME OPraHOAENTUYECKNE XapaKTEPUCTUKM
eAbl, COCOBCTBYS YAGNEHMIO XMPa AAF 3A0POBOTO MUTAHMS.
[openkn pacrnonaratoTcs CBepxy, B 30He AOCTYMHOM Yepe3 GOAbLION
BbIABVKHOW LMK U3 HEPXABEIOLLEN CTaAU, HANMOAHEHHDIA BOAOW.
Boaa B BaHHOW, HaxoAALLENCA NOA BapOYHON MOBEPXHOCTbIO
MO3BOASAET A€ COXPaHATb MArKOCTb; KPOME TOFO CAYXWT AAS
yAAAEHUS AbIMOB 1 cO0pa XMPOB. PelleTka BbIMOAHEHA W3 YyryHa
1 MMeeT 6OAbLLYIO MOBEPXHOCTb CreLnarbHon ¢opMmbl, KoTopas
MOAXOANT AAA Pa3AMUHbIX MPOAYKTOB (MACO, pbiba, OBOLLM).
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PARRILLAS ELECTRICAS

Las nuevas parrillas eléctricas se fabrican con una nueva
resistencia acorazada especial con un tipo de acero especifico
para el contacto con los alimentos. Una vez terminado el
servicio de coccion solo hay que activar el programa de limpieza
con tecnologia pirolitica que en unos minutos pulveriza los
residuos de coccidn, la resistencia gira para extraer la cubeta de
recogida y el equipo esta listo enseguida para otro servicio.

GRELHADORES ELETRICAS

As novas grelhas elétricas séo realizadas com uma resisténcia
blindada especial com um tipo de aco especifico para o contacto
com os alimentos. Depois de terminar a cozedura, basta ativar o
programa de limpeza com tecnologia pirolitica que, em poucos
minutos, pulveriza os residuos de cozedura; a resisténcia entao
roda para extrair o recipiente de recolha e o aparelho estara
pronto para uma nova utilizagao.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

GRILLE ELEKTRYCZNE

Nowe grille elektryczne posiadajg specjalna, ostonietg
rezystancje wykonang ze specyficznej stali, odpowiedniej dla
kontaktu z zywnoscia. Po zakoriczeniu gotowania wystarczy
wiaczy¢ program czyszczenia w trybie pirolizy, ktéry w przeciagu
kilku minut sproszkuje resztki zywnosci, rezystancja obraca
pojemnik zbiorczy w celu jego wyciagniecia i urzadzenie jest
natychmiast gotowe do ponownego uzycia.

SNEKTPUYECKUE IrPUJ1b

HoBble aneKTpUYecKme peLeTkn U3roTOBAEHbI CO CMEeLManbHbIMM
6poHMpoBaHHbIMK TOHaMM 13 CreLnManbHOro BUAA CTAAU AAS
KOHTaKTa C NULLEBbLIMW NMPOAYKTaMK.

MocAe 3aBepLUEHNSt MPUTOTOBAEHMS MWLM MPOCTO aKTUBUPYITE
NporpaMmmy OYUCTKM C MUPOAUTUYECKOI TEXHOAOTUEN, KOTOPast

B TEYEHUN HECKOAbKMX MUHYT M3MEAbYAET ocTaTkm eabl, TOHbI
MoBOPaYMBAIOTCS, YTOBbI YAAAUTL AOTOK COOpa OTXOAOB U Cpasy
Xe 060pyAOBaHVe rOTOBO K CAEAYIOLLEMY MPOLIECCY.

73



MacCros 700

Qas

Gas fryers

inox AlISI 304

EEe lﬂ_ - s 1 TR B —— PRI
S2\ S\ =\ T ) X =\ =T
r/ r o I_"

- w=a W—:— W

GL7+7M GL10B GL1OM GL10+10B GL10+10M

GL15M GL15M+15M




FREIDORAS DE GAS

Todos los modelos estan disponibles con mandos mecénicos
para una cuidadosa y precisa regulacién de la temperatura,
gracias también al control que se efectlia directamente en el
tanque.

Las freidoras con la cuba de 18 L estan dotadas de nuevo
sistema Bflex, un control electrénico que permite una seleccion
de los parametros alin mas precisa.

Los tanques, de 7 a 20 L, simples y dobles, son completamente
redondeados y estampados, permitiendo al operador mantener
la maxima higiene y trabajar en total seguridad y confort.

Las tecnologias de calentamiento directo e indirecto, de alta
eficiencia, garantizan tiempos de recuperaciéon muy rapidos y la
distribucién del calor en una amplia superficie preserva el aceite
de los dafios debidos a temperaturas excesivas.

FRITADEIRAS A GAS

Todos os modelos estao disponiveis com comandos mecanicos,
para uma regulagdo cuidadosa e precisa da temperatura,
também garantida pela detecgao realizada directamente na
cuba.

As fritadeiras com cuba de 18L possuem novo sistema Bflex,
um controlo eletronico que permite uma selegcao dos parametros
ainda mais precisa.

As cubas, de 7 a 20 L, Unicas e duplas, sdo completamente
arredondadas e moldadas, o que permite manter a maxima
higiene e trabalhar com total seguranca e conforto.

As tecnologias de aquecimento directo e indirecto, de alta
eficiéncia, garantem tempos de recuperacao muito rapidos,

a distribuicao do calor numa ampla superficie evita que
temperaturas excessivas estraguem o 6leo.
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CHEF SOLUTIONS

FRYTOWNICE GAZOWE

Wszystkie modele sg dostepne w wersjach z poleceniami
mechanicznymi dla doktadniejszej regulacji temperatury, réwniez
dzieki jej odczytowi bezposrednio w zbiorniku.

Frytownice z 18 L zbiornikiem sg wyposazone w nowy system
Bflex, elektroniczna kontrola, ktéra umozliwia jeszcze bardziej
precyzyjne ustawianie parametréw.

Zbiorniki, o pojemnosciach 7 i 20 L, pojedyncze i podwdjne,
catkowicie zaokraglone i ttoczone, umozliwiajg operatorowi
utrzymanie maksymalnej higieny oraz zapewniajg mu komfort i
bezpieczenstwo pracy.

Posrednie i bezposrednie systemy podgrzewania, o wysokiej
wydajnosci, gwarantuja jego krotki czas, a rozprowadzenie
ciepta na duzej powierzchni chroni olej przed szkodami
spowodowanymi nadmiernymi temperaturami.

FTA30BbIE ®PUTIOPHULIbI

Bce MOAEAN MOTYT OblTb U3rOTOBAEHbI C MEXaHUYECKUM
ynpaBAeHWEM, MO3BOASIOLLEM OCYLLECTBAATb TOYHYIO
PEryAVPOBKY TeMMnepaTypbl, ONpPeAeAeHe KOTOPOW BO3SMOXHO
HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTY.

OPUTIOPHMLBI C eMKOCTU 18 AUTPOB OCHALLLEHbI HOBOW CUCTEMOIA
Bflex. 910 9AEKTPOHHOE yNpaBAEHWE, KOTOPOe AeAaeT BbiBop
napameTpoB elile 6OAEE TOUHbIM.

Vimetotca EmkocTn o1 7 A0 20 AUTPOB, OAMHAPHBIE U ABOWHbIE,
13 WTaMMOBaHHOM CTaAK C 3aKPYrAEHUSIMM, AAIOT BO3MOXHOCTb
NETKOM OUYUCTKM, KOMOOPTHBI B paboTe 1 MOAHOCTbIO 6e30MmacHbl.
Bbicok0a$deKTVBHbIE TEXHOAOTMMN MPAMOTO U KOCBEHHOTO
HarpeBa obecrneunBatoT HbICTPbIN Habop TeMmepaTypbl 1
onepaTvBHOE pacrnpeAeNeHe Xapa Ha NOBEpPXHOCTH, He
noBpexAas Macno.
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FREIDORAS ELECTRICAS

Todos los modelos estan disponibles con mandos mecénicos
para una cuidadosa y precisa regulacién de la temperatura,
gracias también al control que se efectlia directamente en el
tanque. Las freidoras con la cuba de 18 L estan dotadas de
nuevo sistema Bflex, un control electrénico que permite una
seleccion de los pardmetros alin méas precisa. Las tecnologias
de calentamiento directo, de alta eficiencia, garantizan tiempos
de recuperacion muy rapidos y la distribucion del calor en una
amplia superficie preserva el aceite de los danos debidos a
temperaturas excesivas. Las resistencias de acero inoxidable
Incoloy, situadas directamente dentro de la cuba, pueden
volcarse en posicion vertical para facilitar la limpieza. Los
tanques son completamente redondeados y estampados.

FRITADEIRAS ELECTRICAS

Todos os modelos estao disponiveis com comandos mecéanicos,
para uma regulagdo cuidadosa e precisa da temperatura,
também garantida pela detecgao realizada directamente na
cuba. As fritadeiras com cuba de 18 L possuem novo sistema
Bflex, um controlo eletrénico que permite uma selecao dos
parametros ainda mais precisa.

As tecnologias de aquecimento directo, de alta eficiéncia,
garantem tempos de recuperacdo muito rapidos, a distribuicao
do calor numa ampla superficie evita que temperaturas
excessivas estraguem o 6leo. As resisténcias de aco inox
Incoloy, posicionadas diretamente dentro da cuba, podem ser
viradas na posigao vertical para facilitar a limpeza. As cubas
sao completamente arredondadas e moldadas.
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CHEF SOLUTIONS

FRYTOWNICE ELEKTRYCZNE

Wszystkie modele sg dostepne w wersjach z poleceniami
mechanicznymi dla doktadniejszej regulacji temperatury, réwniez
dzieki jej odczytowi bezposrednio w zbiorniku.

Frytownice z 18 L zbiornikiem sg wyposazone w nowy system
Bflex, elektroniczna kontrola, ktéra umozliwia jeszcze bardziej
precyzyjne ustawianie parametréw.

Posrednie systemy podgrzewania, o wysokiej wydajnosci,
gwarantuja jego krétki czas, a rozprowadzenie ciepta na duzej
powierzchni chroni olej przed szkodami spowodowanymi
nadmiernymi temperaturami. Rezystancje ze stali nierdzewnej
inox Incoloy, umieszczone bezposrednio wewnatrz zbiornika, sa
przechylane w pozycji pionowej, w celu tatwiejszego czyszczenia.
Zbiorniki catkowicie zaokraglone i ttoczone.

SNEKTPUYECKUE OPUTIOPHULLbI

Bce moaeAn MOTyT 6bITb M3rOTOBAEHbI C MEXAHUYECKIM
yNpaBAEHWEM, NMO3BOAAIOLLEM OCYLLECTBASTb TOYHYIO PETYAVPOBKY
TemnepaTtypsbl, ONpeAeAeHNEe KOTOPOW BOSMOXHO HEMOCPEACTBEHHO
B eMKOCTU. GPUTIOPHMLBI C eMKOCTM 18 AMTPOB OCHaLLEHbl HOBOW
cuctemoit Bflex. 910 aneKTPOHHOe ynpaBAeHUE, KOTOPOe AenaeT
BbI6OP NapameTpoB elie 6onee TOUHbIM. BbICOKOIOOEKTUBHbIE
TEXHOAOTUW MPAMOTO M KOCBEHHOTO HarpeBa 06ecreunBaior
6bICTPbIA Habop TeMMepPaTypbl M ONepaTMBHOE PacipeAereHme Xapa
Ha MOBEPXHOCTK, He MoBpexXAas Macno. TIHbI 13 HepxaBetoLLen
CTaA/ CMA@Ba MHKOAOW, PACTOAOXEHHbIE BHYTPU EMKOCTH,
OMPOKMABIBAIOTCS B BEPTUKAAbHOE MONOXEHUE AN OOAErYEHNs KX
YMCTKN. BaHHbI MOEYHbIE MEIOLLME 3aKPYTAEHHBIE YIAbI.
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MacCros 700

Pasta cookers

CUECEPASTA

Equipo ideal para cocinar la pasta, arroz, verduras y huevos
gracias a la rapidez de ebullicién del agua tanto en la versién
de gas como en la eléctrica. Versiones con tanques simples o
dobles con sistema tactil para eliminar los depdsitos de almidén
que deja la pasta. El tanque estampado de acero AISI 316 de
30 L, caracterizado por sus bordes redondeados, esta equipado
con falso fondo para el apoyo de los grandes cestos. Practico
grifo de carga de agua colocado en el tablero.

COZEDOR DE MASSA

Equipamento ideal para cozinhar massa, arroz, verduras e ovos
gragas a rapidez da ebulicdo da &gua, quer na versao a gas,
quer na versao eléctrica. Versdes com cuba Unica ou dupla

e sistema de remocao, para eliminar os depdsitos de amido
liberados pela massa. A cuba moldada, de aco AlSI 316,

de 30 L, caracterizada pelas amplas bordas arredondadas, é
equipada com um fundo falso, para apoiar as grandes cestas.
Préatica torneira de carga da &gua colocada na é&rea frontal.

URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU

Doskonaty przyrzad do gotowania makaronu, ryzu, warzyw i
jajek, dzieki bardzo szybkiemu zagotowaniu sie wody, zaréwno
w wersji gazowej jak i elektrycznej. Wersje z pojedynczymi i
podwdjnymi zbiornikami, z systemem eliminujagcym nadmiar
amidéw pozostawionych przez makaron. Zbiornik ttoczony ze
stali AISI 316 o pojemnosci 30 L, z zaokraglonymi obrzezami,
wyposazony w podwdjne dno do stawiania pojemnych
zbiornikéw. Praktyczny kranik dla dolewania wody.

MAKAPOHOBAPKIA
STn annapatbl MAeanbHbl AN MPUTOTOBAEHMS NacTkl, puca,
oBoLLeN 1 suL 6raropaps 6bICTPOMY 3aKMMaHWIO BOAbI, Kak
B ra30BOM, TaK 1 B 9NEKTPUUYECKOM MUCMOAHEHUW. Moaean ¢
OAMHAPHbBIM 1N ABOVIHBIMU EMKOCTSIMM W CUCTEMOM OYUCTKM
OT OCTaTKOB KpaxMana, OCTaBAAEMbIX nactoi. EMKocTm
BbIMOAHEHbI 13 WTamnoBaHHoM ctaan AlSI 316 Ha 30 autpoB
" C 3aKPYTAEHHBIMW KPasMu, UMELOT GanblL-AHO AASI YCTAHOBKM
1810).4 AlSl 304 60nee BMECTUTEAbHbIX KOP3UH. YAOBHbIN KpaH AASl 3aAMBa BOAbI

PaCrnoAOXeH Ha MaHeAn ynpaBAeHUA.

j—— '—% |—
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Food warmer

inox AlSI 304
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E7SP-4B

E7SP-4M

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

CALIENTAPLATOS

Equipo ideal para el mantenimiento a temperatura caliente seca de
productos fritos (especialmente patatas ftitas, albdndigas, salchichas,
etc.) sin que estos pierdan sabor y consistencia. Una resistencia

con parabola reflectante de ceramica irradia el calor desde arriba,
mientras que el falso fondo extraible, perforado y perfilado, facilita el
goteo y la fécil recogida del producto. La precisa programacion de la
temperatura esta asegurada por un regulador continuo de energia.

AQUECEDOR DE ALIMENTOS

Equipamento ideal para manter em temperatura quente e seca
produtos fritos (especialmente batatas fritas, almondegas, linguica,
etc.) sem que percam a sua flagrancia e consisténcia. Uma
resisténcia com parabola reflectora de ceramica irradia o calor a partir
do alto, enquanto o fundo falso removivel, furado e moldado, facilita
0 gotejamento e a facil recolha do produto. A programagao precisa da
temperatura é garantida por um regulador continuo de energia.

PODGRZEWACZ ZYWNOSCI

Urzadzenie idealne do podtrzymywania wysokiej temperatury
suchych potraw smazonych (zwtaszcza frytek, pulpetdw, kietbasek,
itd... ) bez powodowania utraty ich smaku i konsystencji. Rezystancja
z ceramiczng odbijajaca parabola emanuje ciepto z gbry, podczas
gdy podwdjne dno, wyciagalne, z otworami i ksztatowane, utatwia
odptyw i tatwe zbieranie produktu. Doktadne ustawienie temperatury
jest zapewnione przez regulator energii o ciggtym cyklu pracy.

SJIEKTPOMNOAOIPEB rOTOBbIX BNIOA

VlaeanbHoe 060pyAOBaHME AN MOAAEPXKAHMA CYXOro TemAa AAS
XapeHbIX NPOAYKTOB (B YaCTHOCTU KapTodeas, TedTenei, KONGaCoK
M T.A.), KOTOPbIE MPU 3TOM He TEPAIOT CBOW BKYC M KOHCUCTEHLMIO.
TOH BLINOAHEH M3 KEPAMMKM W OTPaxXaeT TEMAO CBEPXY BHM3.
Annapar nmeet nepdopnpoBaHHOE 1 MPOPUAMPOBAHHOE danblu-
AHO, 4TO 0BEeCneynBaeT CAVIB XMAKOCTU MAW Xupa 1 obreryaet
cbop npoaykTa. TouHas ycTaHOBKa

TeMnepatypbl ob6ecrneymBaetcs

TEPMOPETYAATOPOM.
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MacCros 700

Bain marie

inox AlISI 304
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E7BM4B
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E7BM4M

E7BM8B

BANO MARIA

Disponible en version eléctrica, es ideal para mantener caliente
cualquier tipo de plato en los recipientes Gastronorm hasta una
altura de 150 mm. El tanque estampado, caracterizado por
bordes redondeados y amplios, asegura facilidad de limpieza y
maxima higiene.

BANHO-MARIA

Disponivel em versao eléctrica, é ideal para manter qualquer
tipo de alimento quente nas bandejas especiais Gastronorm até
uma altura de 150 mm. A cuba moldada, com amplas bordas
arredondadas, garante uma facil limpeza e a maxima higiene.

URZADZENIE DO KAPIELI WODNEJ

Dostepne w wersji elektrycznej, idealne do utrzymywania cieptej
potrawy kazdego typu, w odpowiednich zbiornikach Gastronorm
0 wysokos$ci do 150 mm. Ttoczony zbiornik, z zaokraglonymi
obrzezami, zapewnia fatwe czyszczenie i maksymalng higiene.

MAPMUTbI NAPOBbIE

MpPON3BOAATCA B SAEKTPUUECKOM UCMOAHEHMM, MAEAABHO
MOAXOAAT AASI TIOAAEPXaAHMS BAIOA B HEOOXOAMMOM TeMMepaType,
PACMOAOXKEHHBIX B raCTPOEMKOCTAX C BbicOTON A0 150 Mm.
LLitamnoBaHHas eMKOCTb C 3aKpyrAeHUAaMun

06€eCneynBaeT Aerkyto OUMCTKY.

E7BM8M



Piani neutri

Neutral units

inox AlSI 304

N7T2B

N7T2M

N7T4B
(N7T4BC)

N7T4M
(N7T4MC)

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

ELEMENTOS NEUTROS

En version simple o doble, son cémodos y esenciales para
completar cualquier ambiente de cocina gracias a las amplias
superficies completamente lisas.

El plano estampado, caracterizado por los bordes redondeados,
permite tiempos rapidos de limpieza garantizando la maxima
higiene. Los planos de trabajo también pueden estar equipados
con cajon.

SUPERFICIES NEUTRAS

Em versao simples ou dupla, sao préticas e essenciais para
completar qualquer ambiente de cozinha gragas as suas
superficies completamente lisas.

A superficie moldada, com bordas arredondadas, permite uma
rapida limpeza, garantindo a méxima higiene. As superficies de
trabalho também podem ser equipadas com gavetas.

PLYTY

W wersji pojedynczej lub podwdijnej, wygodne i niezastgpione
do wykoniczenia kazdego pomieszczenia kuchennego, dzeki
szerokim gtadkim powierzchniom.

Ptaszczyzna ttoczona, z zaokraglonymi obrzezami, umozliwia
szybkie czyszczenie i gwarantuje maksymalng higiene.
Ptaszczyzny moga by¢ wyposazone réwniez w szufladke.

HEWTPAJbHBIE SJIEMEHTbI

BeiBatot B OANHAPHOM U ABOVIHOM MCMOAHEHUN, yAO6HbI ANA
AMo6oro KYXOHHOI0o NoMeLleHns. LLItamnoBaHHblE MOBEPXHOCTU
C 3aKPYTAEHUAMN AeTKN B OYUCTKE N MaKCMMaAbHO TMITMEHUYHBI.
Pa6oune MOBEPXHOCTU TaK Xe MOryT 6bITb OCHALLEHbI ALMKOM.

N7-8B N7-8M
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BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS
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PLUS 600 Qas

Eco Power stoves

inox AlISI 304

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO

G6F2BPW G6F2MPW G6F4BPW G6FAMPW G6F6BPW G6FEMPW G6F4PW+FG1




COCINAS ECO POWER

SERIE ECO POWER, caracterizada por quemadores de 120
mm de didmetro y 6 kW de potencia y por quemadores de
90 mm de didmetro y 3,5 kW de potencia para garantizar la
maxima versatilidad de uso. Parrillas de soporte de las ollas
independientes para una mayor simplicidad de uso fabricadas
con hierro fundido esmaltado, resistentes a las solicitaciones
térmicas y mecanicas. Los hornos se fabrican totalmente con
acero inoxidable y estan disponibles tanto con alimentacion a
gas como eléctrica, estaticos y de conveccion.

FOGOES ECO POWER

SERIE ECO POWER, caracterizada por queimadores com 120
mm de didmetro e 6 kW de poténcia e por queimadores com
90 mm de diametro e 3,5 kW di poténcia, para garantir a
méxima versatilidade de uso.

Grelhas de suporte de panelas independentes, para uma maior
simplicidade de uso, realizadas com ferro fundido esmaltado,
resistentes a esforgos térmicos e mecanicos.

Os fornos sao realizados inteiramente com aco inox e estao
disponiveis para alimentacdo a gés, eléctrica, estética ou a
CONvecgao.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE ECO POWER SERIA

ECO POWER charakteryzuje sie palnikami o $rednicy 120

mm i mocy 6 kW, oraz palnikami o $rednicy 90 mm i mocy
3,5 kW, ktére zapewniajq maksymalng wszechstronno$é

ich zastosowania. Niezalezne ruszty wsporcze dla garnkow
zapewniajg ich tatwe stosowanie, sg wykonane z emaliowanego
zeliwa i sg odporne na oddziatywanie czynnikdw termicznych

i mechanicznych. Piekarniki sa wykonane catkowicie ze stali
nierdzewnej inox i sg dostepne w wersji zarowno gazowej jak i
elektrycznej, statycznej i konwekcyjne;j.

MINTbI ECO POWER

SERIE ECO POWER uMeloT repMeTUUHbIE FOPEAKM CAEAYIOLLNX
napametpoB: AnameTp 120 mm ¢ mowHocTbio 6 kW kBT 1 anametp
90 ¢ molHocTbio 3,5 KBT, 4To 06ecneunBaeT MakCMManbHO
PasHOCTOPOHHEeE NpUMeHeHWe. PelleTkn AN MOAAEPXKKM
HE3aBMCUMbIX KaCTPIOAb, AA BOAbLLEN MPOCTOTbI MCMOAB30BAHUA
CAeNaHHble U3 3MaAMPOBaHHOTO YyryHa, BblAEPXMBatOLLME
TEPMUYECKME U MeXaHNYeCKMe BO3AENCTBHA. [Teun MOAHOCTbIO
M3rOTOBAEHbI U3 HEPXABEIOLLE CTaAu U UMEIOTCA KaK B ra3oBOM, Tak
1 INEKTPUYECKOM UCTIOAHEHWW, CTaTUUYECKME N KOHBEKLIMOHHBIE.

G6F4PW+FE1

G6F6PW+FG1 G6F6PW+T

G6F6PW+FE1



PLUS 600 Qas

High Power stoves

inox AlISI 304

G6F2BH6 G6F3BH12
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COCINAS HIGH POWER

Gracias al disefio pleno y redondeado, las parrillas de hierro
fundido crean una superficie de trabajo Unica en la que es posible
desplazar las ollas facilmente. Los quemadores, totalmente
fabricados con hierro fundido niquelado de gran grosor y elevada
potencia, de 12 kW, 7 kW y 3,5 kW, estan garantizados de por
vida. La elevada eficiencia energética permite ahorrar hasta el
30% de gas al afo respecto a los quemadores tradicionales. La
extraccion completa de la placa de coccion, cuyos bordes son
completamente redondeados, garantiza la maxima higiene y
limpieza y sobre todo un mantenimiento facil.

FOGOES HIGH POWER

Gragas ao desenho completo e arredondado, as grelhas de ferro
fundido formam uma superficie Gnica de trabalho na qual é
possivel deslocar as panelas com facilidade. Os queimadores,
realizados inteiramente com ferro fundido niquelado de grande
espessura e elevada poténcia, de 12 kW, 7 kW e 3,5 kW,
contam com garantia vitalicia. A grande eficiéncia energética
permite uma poupanca de gas de no minimo 30% ao ano, se
comparados aos queimadores tradicionais. E possivel remover
completamente a superficie de cozedura, de bordas totalmente
arredondadas, o que garante a méxima higiene e limpeza e,
principalmente, uma facil manutencao.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

hugh.,

KUCHNIE HIGH POWER

Wypetniony i zaokraglony ksztatt sprawia, iz palnika z zeliwa
tworzg jedng wspdlng ptaszczyzne roboczg, po ktérej z tatwoscig
mozna przesuwa¢ uzywane garnki. Palniki, wykonane catkowicie
z niklowanego zeliwa, o duzej grubosci i wysokiej mocy 12 kW,

7 kW lub 3,5 kW, posiadajg dozywotnig gwarancje. Wysoka
wydajno$¢ energetyczna umozliwia zaoszczedzenie do 30% gazu
rocznie, w poréwnaniu do palnikéw tradycjonalnych. Mozliwo$¢
usuniecia catej ptaszczyzny gotujacej, posiadajacej catkowicie
zaokraglone brzegi, gwarantuje maksymalng higiene i czystos¢
oraz bardzo utatwia konserwacje urzadzenia.

nAnTbl HIGH POWER

Baaropaps AM3aiiHy ¢ 3aKpyrAeHHbIMM GOpMamu YyryHHble
PELUETKM CO3AAIOT EAMHYIO Pabouyto MOBEPXHOCTb, HAa KOTOPOK
MOXHO AErKO nepemellatb KacTproAn. [OpeAKkn MOAHOCTbIO
CAEAaHbI M3 HUKEAMPOBAHHOIO YyryHa MOBbILEHHON

TOALUMHBI U BbICOKOW MoluHocTv: 12 kBT, 7 kBT 1 3,5 kBT, 11
MMEKT NMOXM3HEHHYIO rapaHTuio. Bbicokas aHepreTnueckas
3QdEKTUBHOCTb MNO3BOASIET YMEHBLUNTb PACXOA rasa MUHUMYM
Ha 30% B roa No CPaBHEHWIO C TPAAMLIMOHHBIMI FTOPEAKaMU.
[epeHoCHas BapoYHas NMOBEPXHOCTbU 3aKPYrAEHHbIE Kpas
rapaHTUPYIOT MakCUMaAbHYIO TUTMEHUYHOCTb U YMCTOTY, @ TaKXke,
MPexXAe BCEro, AeTKOCTb B 0BCAYXMBAHUN.
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PLUS 600 electric

Electric stoves

inox AlISI 304
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ELECTRIC STOVES

Estéan dotadas de planchas redondas de hierro fundido de 180
mm de didmetro de 2 kW cada una, alcanzan rapidamente los
400 °C y se regulan facilmente gracias al selector que activa 6
zonas conceéntricas distintas de potencia.

Este sistema de control directo de la temperatura garantiza

un notable ahorro energético y hace que estas cocinas sean
ideales para cocciones de mantenimiento y para hervir grandes
cantidades de agua.

Los elementos calentadores estan fijados herméticamente en un
plano estampado en una pieza Unica de acero inoxidable AISI 304.

FOGOES ELECTRICOS

Dotados de placas redondas, de ferro fundido, com 180 mm
de diametro e 2 kW cada, alcangam 400 °C e podem ser
regulados facilmente, gragas ao selector que activa 6 diversas
zonas concéntricas de poténcia.

Este sistema de controlo directo da temperatura garante uma
elevada poupanca energética e torna estes fogoes ideais para
cozedura com manutencao do calor e para a ebulicéo de
grandes quantidades de agua.

Os elementos aquecedores sao fixados hermeticamente sobre
uma superficie moldada com pega Unica de ago inox AISI 304.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE ELEKTRYCZNE

Wyposazone w okragte, zeliwne ptyty o Srednicy 180 mm i 2 kW
kazda, osiggaja w krétkim czasie temperature 400 °C;

tatwa regulacja zapewniona przez selektor aktywujacy 6 réznych
stref koncentrycznych mocy.

Ten bezposredni system kontroli temperatury gwarantuje
znaczng oszczedno$¢ energii oraz sprawia, ze kuchnie te sg
idealne dla utrzymywania potraw cieptych i do gotowania duzych
ilosci wody. Elementy grzewcze sg hermetycznie zamocowane na
powierzchni tloczonej z jednego elementu i wykonanej ze stali
nierdzewnej inox AISI 304.

SJIEKTPOIIATDI

OcHalLeHbl KpYrAbIMK YyryHHbIMW ropenkamu Anametpom 180 mMm
1 MoLLHOCTbIO 2 KBT Kaxaas, 6bicTpo pocTturatot 400 °C u nerko
peryavpytoTca 6aaropaps nepekAtodaTento, akTuBMpYOLLEMY

6 pasAMYHbIX KOHLIEHTPUYECKMX 30H MOLLHOCTK. 3Ta cUcTema
MPAMOTO KOHTPOAA TeMMepaTypbl rapaHTUPYET CyLLeCTBEHHYIO
3KOHOMMIO SHEPTUM U AEAAeT 3TU MAUTBI MAEAAbHO MOAXOAALLMMM
AN TOTOBKM MPUW MOAAEPXMBAIOLLECS TEMMEpaType W KMNsYeHus
60oAbLIMX 06bEMOB BOAbI. HarpeBaTeAbHble 3AEMeHTbI repMeTUYHO
3aKpenAeHbl Ha LleAbHOLWTaMMNOBaHHOM MNOBEPXHOCTY M3
HepxaBetowen ctaam AlSI 304.
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PLUS 600 infrered

Infrared hobs

inox AlISI 304

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO
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E6P2B/VTR E6P4B/VTR E6P2M/VTR E6PAM/VTR E6P4/VTR+FE1
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INFRARROJOS

Se caracterizan por una superficie totalmente lisa, garantizan
una limpieza rapida sin tener que utilizar detergentes agresivos.
El grosor de la superficie, 60/10, y la precision por lo que
respecta a la regulacién de la temperatura, permiten trabajar de
forma totalmente segura. Las cocinas por infrarrojos alcanzan
en pocos segundos los 500 °C y estan dotadas de una luz
situada en la superficie que indica la presencia de calor residual
hasta 60 °C. En las cocinas por infrarrojos el ahorro energético
esta garantizado por el alcance inmediato de la maxima
temperatura dentro de los recipientes de coccion.

INFRAVERMELHO

Caracterizados por uma supetficie perfeitamente lisa, garantem
uma limpeza rapida, com poucos gestos e poucos minutos, sem

a necessidade de utilizar detergentes agressivos. A espessura da
superficie, de 60/10, e a precisao da regulacdo da temperatura
permitem trabalhar com total seguranca. Os fogdes a infravermelho
atingem em poucos segundos 500 °C e sao equipados com uma
luz piloto, posicionada sobre a superficie, que indica a presenga de
calor residual até 60 °C. Nos fogdes a infravermelho, a poupanca
energética é garantida, pois a temperatura maxima é alcangada
imediatamente no interior dos recipientes de cozedura.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

KUCHNIE NA PODCZERWIEN

Odznacza sie doskonale gtadka powierzchniag, umozliwiajaca szybkie

i tatwe czyszczenie, bez potrzeby stosowania agresywnych $rodkdw
czyszczacych. Zardwno grubos¢ ptaszczyzny réwna 60/10 jak i
precyzyjne regulowanie temperatury umozliwiajg prace w catkowicie
bezpiecznych warunkach. Kuchnie na podczerwieri osiagajg w zaledwie
kilka sekund temperature 500 °C, oraz sq wyposazone w umieszczong
na pfaszczyznie roboczej kontrolke, ktéra sygnalizuje obecnosé
pozostatego ciepta do wysokosci 60 °C. Kuchnie na podczerwien
zapewniajg oszczedno$¢ energii dzieki natychmiastowemu osigganiu
temperatury wewnatrz pojemnikéw gotujacych.

MWHOPAKPACHDIE MEYA

OTAMualoTCH COBEPLUEHHO TAAAKOW MOBEPXHOCTLIO U rapaHTUPYIoT
ObICTPYIO YNCTKY HECKOABKUMU ABMXEHUAMU B TEUYEHUE
HECKOAbKUX CEKYHA 6€3 NCMOAb30BaHMS arpecCHBHbIX MOIOLLMX
BellecTB. ToALMHaA NoBepxHOCTU, paBHas 60/10, n To4HOCTb

B PEryAMpoBKe TEMMEePaTypbl MO3BOASIOT paboTaTb B MOAHOM
6e3onacHocTn. VIHppaKpacHble Meyn 3a HECKOAbKO CEKYHA
pocturatot Temnepatypbl 500 °C 1 ocHalleHbl pacnoAOXeHHbIM
Ha MNOBEPXHOCTN MHAMKATOPOM, KOTOPbIN MOKa3blBaeT OCTAaTOUHYO
Temnepartypy, noka oHa He pocturHet 60 °C. B nHdpakpacHbix
reyax 9KOHOMMS SHEPrUK 06ECNeUNBAETCH MOMEHTAAbHbIM
AOCTUXEHMEM MaKCUManbHON TeMMEepaTypbl BHYTPW BapOUHbIX
E€MKOCTEN.
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Griddles

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO
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G6FL3B

(G6FL3B/CR)
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G6FR3B

G6FL3M G6FR3M
(G6FL3M/CR)

G6FL6B
(G6FL6B/CR)

G6FREB

Qas and electric

G6FM6B

inox AlISI 304

(G6FL6M/CR)



G6FM6M

PLACAS DE COCCION

Una gama completa de placas de coccién a gas y eléctricas con
plancha individual o doble de acero o de cromo para que sea
posible la coccién “por contacto” de cualquier tipo de alimento,
incluso del plato mas delicado.

El sistema de distribucién uniforme de la temperatura garantiza
cocciones perfectas sin dispersién del calor con la consiguiente
ventaja respecto al ahorro energético y la mejora del ambiente
de trabajo. Los residuos van a parar al desaglie correspondiente
y se recogen en un amplio cajon a través del orificio de desagiie
de gran tamafo.

Opcional: tapon de teflén resistente a las altas temperaturas.

CHAPAS DE COZEDURA

Uma gama completa de chapas de cozedura a gas e eléctricas,
com chapa Unica ou dupla de ago ou cromada, para permitir a
cozedura “por contacto” de qualquer tipo de alimento, inclusive
pratos delicados.

O sistema de distribuicdo uniforme da temperatura garante uma
cozedura ideal, sem dispersao de calor e, portanto,

é vantajoso em termos de poupanca energética e melhoramento
do ambiente de trabalho. Os residuos de cozedura passam
através do canal especifico e sao recolhidos numa ampla caixa
através do furo de descarga de grandes dimensoes.

Opcional: tampa de teflon resistente a altas temperaturas.

] LA B b A o, § A
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E6FL3BP  EGFR3BP  EGFL3MP  EGFR3MP  EGFL6BP-2
(E6FL3BP/CR) (E6FL3MP/CR) (E6FL6BP-2/CR)

E6FR6BP-2

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

PLYTY FRY TOP

Kompletna gama ptyt fry top, gazowych i elektrycznych,

z pojedynczg lub podwdjng ptyta, stalowg lub z chromu,
umozliwiajgcych gotowanie , kontaktowe” jakiegokolwiek rodzaju
potraw, nawet tych najdelikatniejszych.

Jednolity system rozprowadzania temperatury gwarantuje
optymalne gotowanie bez dyspersji ciepta, z konsekwentng
oszczednoscig energii oraz bardziej przyjaznym $rodowiskiem
pracy. Pozostatosci po gotowaniu sg odprowadzane
odpowiednim kanalikiem do szerokiej szuflady, poprzez otwoér
odprowadzajacy o duzych rozmiarach.

Opcjonalnie: teflonowa zatyczka wytrzymata na wysokie temperatury.

MAPOYHbIE MOBEPXHOCTU FRY TOP

[TOAHBI aCCOPTUMEHT ra30BbIX 1 SAEKTPUYECKMX XaPOUHbIX
noBepxHocTen fry top ¢ oAvHapHOW MAM ABOVHOWN CTanbHOM
NAM XPOMMUPOBAHHOW MAACTUHOW, MO3BOASAIOLLMX FOTOBUTb
«KOHTaKTHbIM CMOCOBOMY MuLLY AoBOTO POAA, B TOM UKCAE CaMble
AeAMKaTHble BAtOAQ.

Cuctema 0OAHOPOAHOTO pacnpeAereHns TeMmnepaTtypbl
rapaHTMpyeT onTMMaAbHYtO FOTOBKY 6e3 noTepu Tenaa,

4TO AAET Takne MPenMyLLECTBA, KaK 3KOHOMWSA SHEPTUU 1
YAYULLEHWE cpeabl paboThl. OcTaTky OT BapKu HanpaBASIOTCS B
COOTBETCTBYIOLWMIA KaHaA W, MPOTEKas Yepes KPYynHOe CAMBHOE
OTBEPCTUE, COBUPaIOTCS B BOAbLION CreUnanbHOR EMKOCTU.
Onuws: TeproHOBas 3arAyLika, BblAEPXMBatOLLAA BbICOKME
Temnepartypbl.

A | A
E)

E6FM6BP-2

E6FL6MP-2
(E6FL6MP-2/CR)
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PLUS 600 Qas

Gas lava stone chargrill

inox AlISI 304
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PARRILLAS PIEDRA VOLCANICA

La coccién a la parrilla es un método natural.

Las caracteristicas especificas de la piedra volcanica hacen
posible recrear la tradicional coccién a la brasa con un control
mas preciso de la temperatura, mas facil de limpiar y con una
mayor seguridad para el operador.

La parrilla, totalmente fabricada con acero inoxidable, tiene
una forma que permite trabajar en una amplia superficie que
se adapta a los distintos tipos de alimentos (carne, pescado,
verdura) y que facilita la limpieza.

Gracias a la inclinacion el exceso de grasa va a parar a un cajon
de gran tamafo.

GRELHAS DE PEDRA LAVICA

Cozinhar na grelha é cozinhar de forma natural.

As caracteristicas especificas da pedra lavica permitem recriar
a cozedura tradicional na brasa, com um controlo mais preciso
da temperatura, uma limpeza mais facil e uma maior seguranca
do operador.

A grelha, realizada inteiramente com aco inox, tem uma forma
que permite trabalhar com uma ampla superficie, adequada a
diversos tipos de alimentos (carne, peixe, verdura), e é facil de
limpar.

Gracas a inclinacao, a gordura em excesso deflui numa caixa de
grandes dimensoes.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

GRILL NA LAWIE WULKANICZNE)J

Grillowanie nalezy do naturalnych sposéb gotowania.
Specyficzne wiasciwosci lawy wulkanicznej umozliwiajg
odtworzenie tradycyjnego sposobu gotowania z zastosowaniem
zaru oraz dokfadna kontrole temperatury, tatwiejsze
czyszczenie i zwiekszone bezpieczenstwo uzytkownika. Ruszt,
wykonany catkowicie ze stali nierdzewnej inox, posiada forme
umozliwiajacg uzywanie szerokiej powierzchni przystosowanej
do réznego rodzaju potraw (mieso, ryby, warzywa), a jego
czyszczenie jest bardzo fatwe.

Dzieki odpowiedniemu przechyleniu nadmiar ttuszczu sptywa do
szuflady o duzych rozmiarach.

rPUNN 3 NABOYHOIO KAMHA

pUroTOBAEHME MWLM Ha FPUAE — ECTECTBEHHbIN METOA FOTOBKM.
Ocobble CBOVCTBa AaBOYHOTO KaMHs MO3BOASIOT BOCCO3AATH
TPaAMLMOHHYIO FOTOBKY Ha pacKaAeHHBIX YIASX C CaMbIM TOYHbIM
KOHTPOAEM TeMmepaTypbl, BOAEE AErKOM YNCTKOM 1 GOAbLLEN
6e30MacHOCTbIO AAA OnepaTopa.

[PWAb, MOAHOCTbBIO M3FOTOBAEHHbI U3 HEPXaBEIOLLEN CTaAl, UMeeT
dopMy, KoTopas Mo3BOASET paboTaTb Ha GOAbLION MOBEPXHOCTH,
MOAXOASLLEN AAA PA3AUYHBIX MPOAYKTOB (MACO, pbiba, 0BOLLK), a
TaKXe Aerko YNCTUTCS.

BAaroaapsi HaKAOHY U3AULLKM XUPOB CTEKAIOT B KPYMHYIO
CBOPOUHYIO EMKOCTb.
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PLUS 600 gas and electric

Fryers

inox AlISI 304

GAS VERSION

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO

uvl

GL8B GL8M GL8+8B GL8+8M




FREIDORAS

Disponibles en 4 modelos a gas y 8 eléctricos, con potencias
de 6 kW a 18 kW. Los mandos mecanicos permiten regular
minuciosamente la temperatura que se detecta directamente en
la cuba gracias a una sonda térmica. Las cubas individuales o
dobles, de 8 a 10 litros, son totalmente redondeadas y estan
moldeadas para poder mantener la maxima higiene y trabajar
de forma segura y cdmoda. Las tecnologias de calentamiento
directo de alta eficiencia garantizan tiempos de recuperacion
muy rapidos y la distribucién del calor en una amplia superficie
protege el aceite de los dafios provocados por temperaturas
excesivas.

FRITADEIRAS

Disponivel em 4 versoes a gas e 8 eléctricas, com poténcia que

varia de 6 kW a 18 kW. Gracas a detecc@o da temperatura realizada
directamente na cuba, os comandos mecanicos garantem uma
regulacéo cuidadosa e precisa. As cubas Unicas ou duplas, de 8 a 10
litros, sdo completamente arredondadas e moldadas, para que possam
manter a méxima higiene e operar com total seguranca e conforto. A
tecnologia de aquecimento directo, de alta eficiéncia, garante tempos
de recuperacao muito rapidos e a distribuicdo do calor numa ampla
superficie evita que temperaturas excessivas estraguem o éleo.

ELECTRIC VERSION
SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO
s B4 =it =
B\ AN AN ATARN
E6F10-3B E6F10-3M E6F10-6B E6F10-6M
(E6F10-3BS) (E6F10-3MS) (E6F10-6BS) (E6F10-6MS)

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

FRYTKOWNICE

Dostepne w 4 wersjach gazowych i 8 elektrycznych, o mocach od 6
kW do 18 kW. Polecenia mechaniczne gwarantujg dokfadng regulacje
temperatury, ktéra jest odczytywana bezposrednio w zbiorniku,

za pomocg termicznej sondy. Zbiorniki pojedyncze lub podwajne,
pojemno$¢ 8 lub 10 litréw, sg catkowicie zaokraglone i ttoczone

w celu utrzymania maksymalnej higieny i zapewnienia pracy w
warunkach bezpieczenistwa i komfortu. Zastosowana technologia
wysoce wydajnego podgrzewania bezposredniego gwarantuje
bardzo krétkie czasy podgrzania, natomiast rozprowadzanie ciepta
na szerokiej powierzchni chroni olej przed zmiang jego wiasciwosci
spowodowang nadmiernymi temperaturami.

OPUTIOPHULbI

VimeeTcs 4 razoBble Bepcun 1 8 IAEKTPUYECKME C MOLLHOCTbIO

o1 6 kBT 20 18 kBT. Baaroaaps onpeaeAeHunto TeMnepatypbl
HEMOCPEACTBEHHO B EMKOCTW MeXaHMYeckas peryAMpoBka
06ecrneynBaeT akkypaTHOCTb M TOYHOCTb. OAMHAPHbBIE U ABOMHbIE
WTamnoBaHHble eMKocTH oT 8 A0 10 AUTPOB C 3aKPYTAEHHbIMU
dopMamy MO3BOASIOT MOAAEPXKMBATL MAKCUMaAbHYIO TUTMEHUYHOCTb
1 pabotatb Npwu NoAHOM 6e30MacHOCTM U kKomMdopTe. TexHOAOTUM
MPAMOro HarpeBa BbICOKOW 3GOEKTUBHOCTY, rapaHTHPYIOLLME OYEHb
6bICTPbIE TEMTbI Habopa TeMMEPaTypbl U pacrpeAeAeHe Tenaa no
6OAbLLOW MOBEPXHOCTY, MO3BOASIOT MACAY COXPaHSTLCS AaXe Mpu
MOBBbILEHHbIX TEMMNepaTypax.



Pasta cookers

CUOCEPASTA

Es el equipo ideal para preparar pasta, arroz, verduras y huevos
gracias a que el agua hierve en poquisimo tiempo.

La cuba moldeada de acero AISI 316 de 11 y 25 litros se
caracteriza por los amplios bordes redondeados y esté dotada
de un fondo falso para apoyar cestas de gran capacidad.
Practica llave de llenado en el salpicadero.

COZEDOR DE MASSA

Equipamento ideal para cozinhar massa, arroz, verduras e ovos
gracas a rapida ebulicdo da agua.

A cuba moldada, de aco AISI 316, de 11 e 25 litros, é
caracterizada pelas amplas bordas arredondadas e é equipada
com um fundo falso, para apoiar grandes cestas.

Prética torneira de carga da agua colocada na area frontal.

URZADZENIE DO GOTOWANIA MAKARONU

Urzadzenie idealne do gotowania makaronu, ryzu, warzyw oraz
jajek, dzieki szybkiemu osigganiu wrzenia przez wode.

Ttoczony zbiornik, wykonany ze stali AlSI 316 o pojemnosci 11 i
25 litréw, Posiada zaokraglone brzegi i podwdjne dno stuzace do
ustawiania pojemnych koszy. Praktyczny kranik zatadunku wody
umieszczony na obrzezu.

MAKAPOHOBAPKU

VlaeanbHO MOAXOAST AASt MPUTOTOBAEHWS NACThl, PUCA, OBOLLEN 1
AL Braropapst 6bICTPOMY BCKMMaHMIO BOAbI.

LLitamnoBaHHas emkocTb 13 ctanm AlSI 316 Ha 11 A n 25 A
MMEET BbICOKME 3aKPYrAEHHbIe Kpasi U danblu-AHO AN YCTAHOBKM
BMECTUTEAbHbIX KOP3WH. [pakTUUHBIA KpaH 3aAnMBa BOAbI Ha
naHeAu YynpaBAEHNS.

inox AlISI 304

SCAN THE CODE TO WATCH
THE PRODUCT VIDEO
B : i
TN ﬁ mm@\_ . & AA\
te s~ s
e
E6CP3B E6CP6B E6CP6M
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Food warmer

inox AlSI 304
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BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

CALIENTAPLATOS

Equipo ideal para el mantenimiento a temperatura caliente seca de
productos fritos (especialmente patatas ftitas, albdndigas, salchichas,
etc.) sin que estos pierdan sabor y consistencia. Una resistencia

con parabola reflectante de ceramica irradia el calor desde arriba,
mientras que el falso fondo extraible, perforado y perfilado, facilita el
goteo y la fécil recogida del producto. La precisa programacion de la
temperatura esta asegurada por un regulador continuo de energia.

AQUECEDOR DE ALIMENTOS

Equipamento ideal para manter em temperatura quente e seca
produtos fritos (especialmente batatas fritas, almondegas, linguica,
etc.) sem que percam a sua flagrancia e consisténcia. Uma
resisténcia com parabola reflectora de ceramica irradia o calor a partir
do alto, enquanto o fundo falso removivel, furado e moldado, facilita
0 gotejamento e a facil recolha do produto. A programagao precisa da
temperatura é garantida por um regulador continuo de energia.

PODGRZEWACZ ZYWNOSCI

Urzadzenie idealne do podtrzymywania wysokiej temperatury
suchych potraw smazonych (zwtaszcza frytek, pulpetdw, kietbasek,
itd... ) bez powodowania utraty ich smaku i konsystencji. Rezystancja
z ceramiczng odbijajaca parabola emanuje ciepto z gbry, podczas
gdy podwdjne dno, wyciagalne, z otworami i ksztatowane, utatwia
odptyw i tatwe zbieranie produktu. Doktadne ustawienie temperatury
jest zapewnione przez regulator energii o ciggtym cyklu pracy.

SJIEKTPOMNOAOIPEB rOTOBbIX BNIOA

VlaeanbHoe 060pyAOBaHME AN MOAAEPXKAHMA CYXOro TemAa AN
XapeHbIX NPOAYKTOB (B YaCTHOCTW KapTodeas, TedpTenei, KonGacok
M T.A.), KOTOPbIE MPU 3TOM He TEPSAIOT CBOW BKYC W KOHCUCTEHLMIO.
TOH BLINOAHEH M3 KEPAMMKM W OTPaxXaeT TEMAO CBEPXY BHW3.
Annapar nmeet nepdopnpoBaHHOE 1 MPOPUAMPOBAHHOE danbll-
AHO, 4TO 0BEeCneYnBaeT CAVIB XMAKOCTU UAW Xupa 1 obreryaet
cbop npoaykTa. ToyHasa ycTaHOBKa TeMmepatypbl obecneynBaetca
TEPMOPETYASTOPOM.
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Bain marie

BANO MARIA

Disponible en la version eléctrica con cuba de % GN o 1+
GN, es ideal para mantener caliente cualquier plato en las
correspondientes cubetas Gastronorm que pueden tener una
altura de hasta 150 mm. El termostato permite regular la
temperatura del agua de la cuba garantizando la optimizacion
del consumo energético.

La cuba moldeada, caracterizada por amplios bordes
redondeados, garantiza una limpieza féacil y la méxima higiene.

BANHO-MARIA

Disponivel em versao eléctrica, com cuba de % GN ou 1+%
GN, é ideal para manter quente qualquer tipo de prato nas
bandejas especiais Gastronorm, que podem ser altas até 150 mm.
O termostato permite regular a temperatura da dgua na cuba,
garantindo a optimizacao dos consumos energéticos.

A cuba moldada, com amplas bordas arredondadas, garante
uma facil limpeza e a méxima higiene.

URZADZENIE DO KAPIELI WODNEJ

Dostepne w wersji elektrycznej ze zbiornikiem % GN lub 1+ %2 GN,
idealne do utrzymywania cieptej dowolnej potrawy w
odpowiednich pojemnikach Gastronorm, mogacych osigga¢
wymiary do 150 mm.

Termostat umozliwiajacy regulowanie temperatury wody

w zbiorniku gwarantuje zoptymalizowane zuzycie energii
elektrycznej. Ttoczony zbiornik z zaokraglonymi obrzezami
umozliwia tatwe czyszczenie i zapewnia utrzymanie
maksymalnej higieny.

MAPMUT

VimeeTcs B aneKTpUYeckon Bepcum ¢ eMKocTbio ¥4 GN nam
1+% GN, naeanbHO MOAXOAUT AASI MOAAEPXAHUS MPU BbICOKMX
Temnepatypax nuwm Aboro BMAa B CrielmanbHbIX BaHHOUKaxX
Gastronorm Bbicoton A0 150 mm.

TepmocTaT Mo3BOASET PeryAvpoBaTb TeMmepaTtypy BOAbl B
eMKoCTU, 0becrneunBas ONTMMU3ALMIO NOTPEBAEHUS SHEPTUM.

n EMKOCTb WTamnoBaHHasi, UMeeT KpynHble 3aKpyrAeHHble 60pTa,
[NOX AlSl 304 NETKO YNCTUTCS 1 0BecreynBaeT MakCUManbHYIO TMIMEHUYHOCTb.

D L N
e ) -
E6BM3B E6BM3M E6BM6B E6BM6M
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BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS

Piani neutri

Neutral units

PLACAS NEUTRAS

En version simples, son cémodas y esenciales para completar
cualquier ambiente de cocina gracias a las amplias superficies
totalmente lisas.

La placa moldeada, caracterizada por los bordes redondeados,
permite limpiezas rapidas y la maxima higiene.

SUPERFICIES NEUTRAS

Em versaoes simples, sao préaticas e essenciais para completar
qualquer ambiente de cozinha gracas as suas superficies
completamente lisas.

A superficie moldada, com bordas arredondadas, permite uma
rapida limpeza e a maxima higiene.

PLASZCZYZNY NEUTRALNE

W wersjach pojedynczych, wygodne i niezbedne dla wykoriczenia
jakiejkolwiek kuchni, dzieki swoim obszernym i catkowicie
gtadkim powierzchniom.

Ttoczona powierzchnia z zaokraglonymi obrzezami umozliwia
szybkie operacje czyszczenia oraz utrzymanie maksymalne;
higieny.

HEWTPAJIbHBIE MOBEPXHOCTU

B 0AVHapHOM MCMOAHEHMUM, YAOBHBI M HE3aMEHWUMbI AAA AOBOTO
KYXOHHOTO MOMELLEHUS, MOCKOAbKY UMEIOT BOAbLIME COBEPLUEHHO
rhaAkue noBepxHocTu. LLitamnoBaHHas NoBepXHOCTb C
3aKPYrAEHHbIMW BopTaMu Aerko YncTutca u obecneynsaet
MaKCUMaAbHYIO TMIMEHNYHOCTD.

inox AlSI 304

N6-3B N6-3M
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m}i Download: stay up-to-date

Las fichas técnicas actualizadas de cada producto
estan disponibles en nuestra pagina web www.bertos.com

As fichas técnicas atualizadas de cada produto estao disponiveis
no nosso site www.bertos.com

Aktualne karty techniczne kazdego produkty, sgq dostepne na
naszej stronie www.bertos.com

O6HoBAeHHbIE CreLMdUKaLMmM MO KaXAOMY MPOAYKTY Bbl HalaeTe
Ha Hawewm cante www.bertos.com
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La casa constructora no se asume responsabilidad por posibles
errores o imprecisiones en el contenido de este catalogo y se
reserva el derecho de aportar a sus productos, en cualquier
momento o sin previo aviso, posibles modificaciones que se
consideran oportunas por cualquier exigencia de caracter
técnico o comercial.

O fabricante exime-se de qualquer responsabilidade em caso de
erros ou informagdes inexactas no contelido deste catélogo e
reserva-se o direito de modificar os seus produtos, a qualquer
momento e sem aviso prévio, se considerar oportuno por
qualquer motivo, de caracter técnico ou comercial.

Producent nie bierze na siebie zadnej odpowiedzialnosci za
ewentualne btedy lub niedoktadno$ci zawarte w niniejszym
katalogu i rezerwuje sobie prawo do wprowadzenia dla swoich
produktow, w jakimkolwiek momencie i bez uprzedzenia,
ewentualnych zmian, ktére uzna za stosowne z jakichkolwiek
powodow technicznych lub handlowych.

OnpMa-M13roToBNUTEAb HE HECET OTBETCTBEHHOCTY 33 BO3MOXHble
OLWMOBKM MAM HETOUYHOCTV B COAEPXaHUM 3TOMO KaTanora w
0CTaBAfieT 3a 060 NPaBO BHOCUTL B CBOKD MPOAYKLIMIO B AtOOOW
MOMEHT " 663 NpeABapUTEAbHOTO YBEAOMAEHNA N3MEHEHNA,
KOTOPbIE COUTET LIEAeCO0BPa3HbIMU AAST AOObIX MOTPEOHOCTEN
TEXHUUYECKOrO AWM KOMMEPUECKOTO XapaKTtepa.

BERTO'S"

CHEF SOLUTIONS
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