Oszczedzaj do 950%
oleju do smazenia

MADE IN GERMANY

Filtr oleju
do smazenia
i tester oleju



Twoje rozwiazanie - linia produktow VITO

Najbardziej innowacyjny na swiecie system filtrowania oleju do smazenia!
System filtrow oleju VITO oczyszcza olej, zapewnia jego wysoka jakos¢ i generuje oszczednosci do 50%.

Mozesz generowac
oszczednosci rzedu do 50%
Z VITO zaoszczedzisz pienigdze, olej,
nakfady pracy, przestrzen magazynowa
i koszty dostawy!

tatwa i bezpieczna obstuga

| Mozesz uzyskac czysty olej nawet w ciggu
5 minut. Wsun zestae VITO do frytownicy
pracujgcej w temperaturze uzytkowe;.
Wocisnij przycisk i... to wszystko!

" w czystym oleju, co oznacza doskonatg
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Utatwione czyszczenie
Zestaw VITO wykonano ze stali nierdzewnej ¥ ,‘4 \
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VITO mozna z tatwoscig rozmontowaé
i wyczysci¢ w dowolnej zmywarce!

Stata jakos¢
VITO zapewnia, ze zawsze smazysz

jako$¢ smazonych potraw.



Efekt VITO

Do czego stuzy VITO?
Filtry VITO stosowane codziennie usuwajg z oleju do smazenia czasteczki potraw i wegiel.

Smazenie na czystym, przefiltrowanym oleju skutkuje lepszym smakiem i wyglgdem smazonych produktow.
Zywotno$¢ oleju wzrasta, a naktad pracy maleje dzieki ograniczeniu czestotliwosci wymiany oleju

i czyszczenia frytownicy.

wydluzenie zywotnosci
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Zestaw przenosny VITO

Skutecznosé filtrowania

Menu konfiguracji

Dostosuj VITO VL do wtasnych
potrzeb (konieczne

jest urzadzenie
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Od drobnych do sredniej j $ oraz iezki
wielkosci osadéw e VITO
Moc filtrowania Skutecznosé¢ Absorpcja Cykl Glebokos¢ Ciezar Temperatura Materiat VITO Filtr czastek
fil i rob i stalych

VITO 30 do 30 | /min do 5 ym 0,8 kg 4,5 min ~20cm 6,3 kg maks. 200°C Stal nierdzewna Celuloza

66 Ibs/min 200 pinch 1,8 Ibs ~7.9in 14 Ibs maks. 392°F 1.4301 FDA-CFR 21
VITO 50 do 50 I/min do 5um 1,3 kg 4,5 min ~ 35cm 7,7 kg maks. 200°C Stal nierdzewna Celuloza

110 Ibs/min 200 pinch 2,9 Ibs ~13,8in 17 Ibs maks. 392°F 1.4301 FDA-CFR 21

| | made

VITO VL do 100 I/min do 5um 2,5kg 4,5 min ~45cm 8,8 kg maks. 200°C Stal nierdzewna Celuloza "2

176 Ibs/min 200 pinch 5,5 Ibs ~17,7in 20,3 Ibs maks. 392°F 1.4301 FDA-CFR 21 rmany.

WCeS.



Zestaw ruchomy VITO
Najbardziej innowacyjny na swiecie system filtrowania prézniowego! et gy

886mm
34.8in

552mm

21.7in /
470mm

Regulowany uchwyt gorny

18.5in
Moc filtrowania Skuteczno$¢ Absorpcja Moc pom- Zbiornik Ciezar Temperatura Materiat VITO Filtr czastek
fil i It statych

vl'ro xs do 30 I/min do 5pum 10,7 kg / 35 I/min 401/ 45kg/ maks. 200°C Stal nierdzewna Celuloza

66 Ibs/min 200 pinch 23,6 Ibs 77 lbs 73 Ibs 100 Ibs maks. 392°F 1.4301 FDA-CFR 21
Vl'ro xM do 30 | /min do 5pum 10,7 kg / 35 I/min 751/ 55,8 kg / maks. 200°C Stal nierdzewna Celuloza

66 Ibs/min 200 pinch 23,6 Ibs 77 Ibs 137 Ibs 123 Ibs maks. 392°F 1.4301 FDA-CFR 21
vl'ro xL do 301/min do 5um 10,7 kg / 35 I/min 1201/ 64 kg / maks. 200°C Stal nierdzewna Celuloza czytnlk danyCh

66 Ibs/min 200 pinch 23,6 Ibs 77 Ibs 220 Ibs 141 Ibs maks. 392°F 1.4301 FDA-CFR 21 Odczyt danych dotyczacych

zastosowania systemu VITO



Testery oleju do smazenia

Pomiar jakosci oleju pozwala generowac oszczednosci!
Wymieniaj olej w razie potrzeby - nigdy za wczesnie, nigdy za pézno.

Optymalny zakres smazenia

5

$¢ zywnosci

s 7

jako

czas uzytkowania

Przyktad FT 440: Przyktady testerow oleju VITO:
= zn ¥ 2n
P P 1 b I ol -
P i S¢ Zakres Zakres pomiarowy Dokladnosé Bateria Format IP  Funkcja alarmu
pomiarowy TPM °C/°F
FT 440 %T:PM 0,5% IPM 0...40% TPM +5(JC . +2F}0:’CF +2,0% TPM 3V Ml’owa IP 67 3-kolorowa funkcja . made
C/I°F 0,1°C/I°F +122°F ... +392°F +1°C/°F (CR 2477) roboczej sygnalizacji .
Swietlnej mn
Germany
tester %TPM 0,5% TPM 0...40% TPM +40°C ... +200°C +2,0% TPM 2x AAA IP 65 3-kolorowa funkcja
°CI°F 0,1°C/I°F +104°F ... +392°F +1,5°C/°F roboczej sygnalizacji

oleju VITO

Swietlnej



VITO

Dostepny w 150 krajach - stosowany w ponad 50.000 kuchni
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VITO

oil filter system

—
MADE IN GERMANY

Producent:

VITO AG

Eltastr.6, 78532 Tuttlingen, Niemcy
Tel.: +49 (0) 7461 / 96289-0

Faks: +49 (0) 7461 / 96289-12
info@vito.ag - www.vito.ag

VITO - linia produktow:

é generuje oszczednosci
do 50% oleju do smazenia

é lepsza jako$¢ smazonych produktow

é mniejsze obcigzenie robocze
wokét frytownicy
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